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EXPEDIENTE

O Diario Oficial do Municipio de Mogi Guagu, veiculado
exclusivamente na forma eletrbnica, € uma publicagédo das
entidades da Administracdo Direta e Indireta deste Municipio,
sendo referidas entidades inteiramente responsaveis pelo
conteudo aqui publicado.

ACERVO

As edicdes do Diario Oficial Eletrénico de Mogi Guacu poderao ser
consultadas através da internet, por meio do seguinte endereco
eletrénico: www.mogiguacu.sp.gov.br

Para pesquisa por qualquer termo e utilizacdo de filtros, acesse
www.imprensaoficialmunicipal.com.br/mogi_guacu

As consultas e pesquisas sao de acesso gratuito e independente
de qualquer cadastro.

ENTIDADES

Prefeitura Municipal de Mogi Guagu

CNPJ 45.301.264/0001-13

Rua Henrique Coppi, 200 - Morro do Ouro
Telefone: (19) 3851-7000

Site: www.mogiguacu.sp.gov.br

Diario: https://diariooficial. mogiguacu.sp.gov.br

Servigo Auténomo Municipal de Agua e Esgoto - SAMAE
CNPJ 46.255.196/0001-66

Rua Paula Bueno, 240 - Centro

Telefone: (19) 3831-9888

Site: www.samaemogiguacu.com.br

Hospital Municipal Dr. Tabajara Ramos
CNPJ 59.015.438/0001-96

Avenida Padre Jaime, 1.500 - Planalto Verde
Telefone: (19) 3891-9444

Fundacé&o Educacional Guaguana - FEG
CNPJ 52.742.236/0001-05

Rua Hugo Panciera, 386 - Centro
Telefone: (19) 3861-1915

Empresa Municipal de Desenvolvimento e Habitacdo de Mogi
Guagu - Proguacu

CNPJ 54.672.845/0001-52

Rua Joao Persinotti, 38 - Chacara Gongalo

Telefone: (19) 3861-1015

ICP

Brasil

do site www.mogiguacu.sp.gov.br

Diario Oficial Assinado Eletronicamente com Certificado Padrao ICPBrasil, em conformidade com a MP
n° 2.200-2, de 2001 e lei 14.063, de 23 de setembro de 2020.

O Municipio de Mogi Guagu garante a autenticidade deste documento, desde que visualizado através
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PODER EXECUTIVO

Terceiro Setor

Homologacao

EXTRATO HOMOLOGACAO DO CHAMAMENTO PUBLICO
N¢ 13/2022 - EDITAL N.2 13/2022 - PROCESSO N.¢
16.941/2022 - Objeto: Oferta e atendimento de Educacao
Infantil, gratuita, a criancas de 0 (zero) a 3 (trés) anos e 11
(onze) meses de idade, creche, e, em carater excepcional,
de acordo com a oportunidade e conveniéncia da
Administracao Publica, criancas de 4 (quatro) anos a 5
(cinco) anos e 11 (meses) de idade, pré-escola, em periodo
integral, primeira etapa da Educacdo Bdsica, em
complementacdo a Rede Municipal de Ensino de Mogi
Guacu, no CEl “Décio Goncalves Luis”, situado a Rua José
Jaime de Campos, 30 - Jd. Santa Terezinha Il, sendo o
prédio e instalacdes pertencentes ao patrimonio publico.
OSC vencedora: Instituicao Beneficente Lar de Maria - IBLM
- CNPJ 57.513.590/0001-73. Valor: R$ 1.647.216,00 (um
milhdo, seiscentos e quarenta e sete mil duzentos e
dezesseis reais). Vigéncia: 24 meses (01/03/2023 a
28/02/2025). Data de assinatura: 09 de fevereiro de 2023.
Mogi Guagu/SP, 14 de fevereiro de 2023. Rodrigo Falsetti -
Prefeito.

Vigilancia Sanitdria

Comunicados

A Coordenadora da Vigilancia Sanitaria de Mogi Guacu
concede a (s) presente (s) licenca (s) de funcionamento,
sendo que seu (s) responsdvel (eis) assume (m) cumprir a
legislacdo vigente e observar as boas praticas referentes as
atividades e ou servicos prestados, respondendo civil e
criminalmente pelo ndo cumprimento de tais exigéncias,
ficando, inclusive, sujeito (s) ao cancelamento deste
documento:

1. Licenca de Funcionamento

N2 CEVS: 353070601-477-000318-1-0

N° Processo: 10518/2018 N° Protocolo: 632/2023

Razdo Social: FERRARI & ZANOTTI MANIPULAGCAO
VETERINARIA LTDA

CNPJ: 29.409.296/0001-80

Logradouro: RUA CHICO DE PAULA N9, 329A

Complemento: -

Bairro: CENTRO Cidade: MOGI GUACU

2. Licenca de Funcionamento

N2 CEVS: 353070601-477-000386-1-0

N° Processo: 140997/2021 N Protocolo: 272/2023

Razdo Social: PREFEITURA MUNICIPAL DE MOGI
GUACU

CNPJ: 45.301.264/0001-13

Logradouro: RUA PAULA BUENO N¢. 240

Complemento: -

Bairro: CENTRO Cidade: MOGI GUACU

OTACILIA MACHADO DE OLIVEIRA SOUZA
COORDENADORA

Municipio de Mogi Guagu - SP
Diério Oficial assinado digitalmente conforme MP n? 2.200-2, de 2001, e Lei 14.063, de 2020, garantindo autenticidade, validade juridica e integridade.
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| Editais

PREFEITURA MUNICIPAL DE MOGI GUACU
SECRETARIA DE

SERVICOS SSM — SECRETARIA DE SERVICOS MUNICIPAIS

MUNICIPAIS ~ ~
s.‘"-p! DAMF — DEPARTAMENTO DE ADMINISTRACAO, MANUTENCAO E

FISCALIZACAO

CHAMADA PUBLICA PARA SELECAO DE FEIRANTES INTERESSADOS EM
PARTICIPAR DA FEIRA NOTURNA DE MOGI GUACU

A SSM - Secretaria de Servigcos Municipais - torna publico o edital de credenciamento e
selecdo de feirantes interessados em participar da Feira Noturna de Mogi Guacgu.

1. DO OBJETO

1.1 A presente Chamada Publica visa selecionar até 63 (sessenta e trés) vagas
de vendedores feirantes de alimentacéo, bebidas e outros ramos e 04 (quatro)
ambulantes para contemplar a Feira Noturna de Mogi Guacgu que ir4 acontecer
todas as sextas-feiras, entre 17:00h e 23:00h na Avenida Alibio Caveanha —
Vila Leila, com data a ser definida.

2. DAS CATEGORIAS E QUANTIDADES DE OPERACOES

2.1 Serdo selecionadas, por meio de avaliacdo pela administragcdo e sorteio, até
63 (Sessenta e trés) vagas de feirantes e 04 (quatro) ambulantes.

2.2 As quantidades de feirantes por ramo de atividade serdo de acordo com a
listagem abaixo:

METRAGEM
RAMO DE ATIVIDADE QUANTIDADE ESTIMADA
ACAI 1 3X2
Com no minimo 6 sabores diferentes.
ACARAJE 1 4X2
ARTESANATO 10 2X2

Produto da transformacgdo de matéria
prima natural, artificial ou reciclada em
artigo acabado, ficando evidenciada a
producdo exclusivamente manual
com auxilio de pequenas ferramentas
e equipamentos.

COMIDAS TIPICAS 1 6X2
Com no minimo Baido de Dois,
Galinha e Feijao Tropeiro.

BATATAS 1 4X2
BOLOS 1 2X2
Sabores variados.

CAFE 1 4X2
Diversos (expresso, capuccino, etc)

CHOPP 5 4X3
CHURROS 2 3X2

Sabores variados.

Municipio de Mogi Guagu - SP
Didrio Oficial assinado digitalmente conforme MP n? 2.200-2, de 2001, e Lei 14.063, de 2020, garantindo autenticidade, validade juridica e integridade.
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PREFEITURA MUNICIPAL DE MOGI GUACU
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SERVICOS SSM — SECRETARIA DE SERVIGOS MUNICIPAIS
MUNICIPAIS ~ ~
DAMF — DEPARTAMENTO DE ADMINISTRAGAO, MANUTENGAO E
FISCALIZACAO
METRAGEM
RAMO DE ATIVIDADE QUANTIDADE ESTIMADA
CREPE 1 4X2
Com variedade minima de 6 (seis)
sabores, incluindo doce e salgado.
DOCE 2 4X2
Sabores variados em pedagos, no
pote, etc.
ESPETOS 2 4X3
HORTIFRUTI 4 6X2

Sendo 2 (duas) vagas para frutas
diversas e 2 (duas) vagas para
verduras e legumes.

LANCHE 6 4X3
Sendo 2 (duas) vagas para
hamburguers, 2 (duas) vagas para
cachorro-quente (hot-dog) e 2 (duas)
vagas para lanches diversos (pernil,
costela, calabresa, etc); com diversos
sabores/tipos.

MASSA/MACARRAO 2 4X2
Preparado no local e com diversos

sabores.

MEL 1 2X2
MILHO/PAMONHA 1 4X2
GRANJEIRO (OVO) 1 4X2
PANQUECAS 1 4X2
Com variedade minima de 6 (seis)

sabores, incluindo doce e salgado.

PAO/PAO DOCE/ FOGACCIA 1 4X2
Produtos de producdo artesanal.

PASTEL 4 4X3
Com variedade minima de 10 (dez)

sabores, incluindo doce e salgado.

PEIXE (FRITO E NA TORRADA) 1 4X2

P1ZZA 1 4X3
Com variedade minima de 10 (dez)
sabores, incluindo doce e salgado.

PLANTAS NATURAIS 4X2
PRODUTOS NORTE/NORDESTE 1 8X2
Produtos ndo preparados.

=

QUEIJOS/EMBUTIDOS 2 4X2
SORVETES 1 3X2
Sorvetes gourmets e preparados.

TAPIOCA 1 4X2

Com variedade minima de 6 (seis)
sabores, incluindo doce e salgado.

Municipio de Mogi Guagu - SP
Didrio Oficial assinado digitalmente conforme MP n? 2.200-2, de 2001, e Lei 14.063, de 2020, garantindo autenticidade, validade juridica e integridade.
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METRAGEM
RAMO DE ATIVIDADE QUANTIDADE ESTIMADA
TEMPEROS 1 4X2
TORRESMO/FRANGO FRITO 2 4X3
VEGANO 1 4X2
Alimento preparado no local, com
variedade minima de 6 (seis) tipos.
VINHO 1 4X2
JAPONES 1 4X2
TOTAL 63

2.3  As quantidades de ambulantes por ramo de atividade serdo de acordo com a
listagem abaixo:

RAMO DE ATIVIDADE QUANTIDADE
ALGODAO DOCE
BALAO INFLAVEL
PIPOCA
RASPADINHA
TOTAL

N A e

3. DASINSCRICOES

3.1 Asinscrigbes devem ser protocoladas no Divisdo de Protocolo, localizado Rua
Henrique Coppi, n°® 200 — Morro do Ouro, conforme documentos citados no
item 4 desta Chamada Publica, até o dia 28 de fevereiro de 2023, no horario
das 08:00h as 16:00h.

4. DOCUMENTOS NECESSARIOS PARA A SOLICITAGAO DE INSCRIGOES

4.1 Documentos necessarios para os feirantes:

a) Requerimento de Inscricdo de feirante, conforme Anexo I;

b) Copia do Contrato Social e respectivas alteragdes se houver;

c) Certidao do Cadastro Nacional de Pessoa Juridica — CNPJ;

d) Copia do CPF e da Carteira de Identidade do Titular da Empresa;

e) Copia do Comprovante de Residéncia atualizado, em nome do
requerente e com data de no maximo 03 (trés) meses;

f) 2 (duas) fotos 3x4 recente do responsavel;

g) Comprovante de regularidade de licenciamento;

h) Certiddo Negativa de Débitos junto aos cofres publicos municipais;

i) Certificado do curso de boas préaticas de manipulacdo de alimentos
emitido pela ANVISA ou SEBRAE;

j) Atestado médico que comprove a situacdo de saude do manipulador de
alimentos mediante laudos médicos e laboratoriais, de acordo com as
Normas Regulamentadoras vigentes. Vide o regulamento presente na

Municipio de Mogi Guagu - SP
Didrio Oficial assinado digitalmente conforme MP n? 2.200-2, de 2001, e Lei 14.063, de 2020, garantindo autenticidade, validade juridica e integridade.
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Portaria CVS 5 de 2013 do Governo do Estado de Séo Paulo, conforme
Anexo IV; e

k) Atestados de participacdo e exceléncia nos servicos prestados em feiras
noturnas de outros municipios, que deverdo ser emitidos pela
administracdo municipal responsavel pelo evento da feira noturna. Estes
atestados serao utilizados como critério de sele¢cdo no caso do niumero de
feirantes interessados ser maior do que as vagas ofertadas.

4.2  Documentos necessarios para os ambulantes:

a) Requerimento de Inscricdo de ambulante, conforme Anexo II;

b) Termo de Responsabilidade assinado, conforme Anexo lll;

c) Copia do CPF e da Carteira de Identidade do Titular da Empresa;

d) Copia do Comprovante de Residéncia atualizado, em nome do
requerente e com data de no maximo 03 (trés) meses;

e) 2 (duas) fotos 3x4 recente do responsavel;

f) Comprovante de regularidade de licenciamento;

g) Certiddo Negativa de Débitos junto aos cofres publicos municipais;

h) Certificado do curso de boas praticas de manipulacdo de alimentos
emitido pela ANVISA ou SEBRAE.

i) Atestado médico que comprove a situacdo de salde do manipulador de
alimentos mediante laudos médicos e laboratoriais, de acordo com as
Normas Regulamentadoras vigentes. Vide o regulamento presente na
Portaria CVS 5 de 2013 do Governo do Estado de S&o Paulo, conforme
Anexo |I.

4.2 Serao feitas as inscricdbes para todos que comparecerem no horario
determinado acima e estiverem em conformidade com as exigéncias deste
Edital, os quais poderao participar do processo de selecdo referente ao seu
Ramo de Atividade.

4.3 No caso da falta de algum dos documentos solicitados o pedido de inscrigcao
serda indeferido.

4.4  Nao serd feita a inscricdo para feirante ou ambulante que possuir grau de
parentesco em 1° grau com outro feirante ou ambulante que venham a residir
na mesma residéncia, permitindo apenas uma inscricdo de feirante ou
ambulante por residéncia.

4.5 As inscri¢des realizadas apds o processo de selecdo das vagas entrardo nas
Ultimas posicdes da lista de espera, sendo a ordem definida pela data e
horario de inscri¢do.

5. DO CREDENCIAMENTO E PREENCHIMENTO DE VAGAS

5.1 Somente serdo credenciados os feirantes e ambulantes que preencherem os
requisitos de qualidade e estrutura do Anexo V.

5.2 O preenchimento das vagas sera realizado por sorteio, de acordo com a
categoria inscrita.

Municipio de Mogi Guagu - SP
Didrio Oficial assinado digitalmente conforme MP n? 2.200-2, de 2001, e Lei 14.063, de 2020, garantindo autenticidade, validade juridica e integridade.
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5.3 O sorteio seréa realizado no dia 10 de marco de 2023, as 14:00 h, na Secretaria
de Cultura - SECULT, localizada a Av. dos Trabalhadores, 2651 (Centro
Cultural). De forma aberta, onde os interessados poderdo acompanhar o
sorteio presencialmente.

5.4  Os ambulantes e feirantes nao contemplados pelo processo seletivo entrardo
em uma lista de espera, definidas durante o sorteio, para futuras vagas.

5.4.1 No caso de um novo ramo de atividade ou na auséncia de feirantes
em lista de espera sera feito uma nova Chamada Publica.

5.5 Asvagas ndo preenchidas (remanescentes), provenientes de desisténcias ou
mesmo provenientes de permissdes canceladas serdo concedidas de acordo
com solicitacdo por meio de processo independente para cada ramo de
atividade.

5.6 A cada 02 (dois) anos, ou a qualquer momento que a Administracao julgar
necessario, os feirantes e ambulantes passarao por uma avaliagcdo, podendo
resultar em perda de permissdo com nova selecdo de feirante ou ambulante,
ou novo processo de credenciamento, selecdo e sorteio.

6. OBRIGAGOES DOS FEIRANTES

6.1 Os feirantes contemplados estarao autorizados a comercializar no evento com
food truck, trailer, e similares, ou em barracas que deverao ser padronizadas,
estilo “chapéu de bruxa”, na cor azul, com pintura nova e dimensdo maxima
compativel com a ocupacdo de solo padrao, ou seja, conforme descrito no
item 2.2.

6.2 A montagem das barracas, food trucks e trailers, doravante chamados
simplesmente de barracas, devera acontecer entre 16:00h e 17:00h, sendo
proibida a montagem fora do periodo e local estabelecido.

6.3 A desmontagem das barracas devera iniciar apés o término da feira, ou seja
23:00h, ndo devendo ultrapassar as 00:00h.

6.4 O titular da barraca devera se fazer presente no local durante todo o evento.

6.4.1 No caso de eventual necessidade de se ausentar o titular devera
solicitar autorizagdo, com justificativa a ser analisada, junto a esta
Secretaria.

6.4.2 O titular da barraca que ndo estiver presente durante a feira, sem
autorizagdo desta Secretaria ou por motivo de forga maior, por 03
(trés) vezes no ano tera sua permissao cancelada.

6.5 O feirante que por 2 (duas) vezes consecutivas deixar de comparecer a feira,
ou mais de 03 (trés) vezes durante o ano calendario, sem justificativa acolhida
por esta Secretaria, ter4d sua permissao cancelada, abrindo vaga para os
feirantes em lista de espera ou em processo de solicitacdo de preenchimento
de vaga remanescente.

Municipio de Mogi Guagu - SP
Didrio Oficial assinado digitalmente conforme MP n? 2.200-2, de 2001, e Lei 14.063, de 2020, garantindo autenticidade, validade juridica e integridade.
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6.6 Cada barraca devera obrigatoriamente disponibilizar 02 (dois) cestos de lixo
do lado externo da barraca, bem como os residuos gerados deverdo ser
acondicionados em sacos plasticos, devendo ser removidos quando estiver
com lotacao limitada ou no final do evento pelos responsaveis das barracas.

6.6.1 E responsabilidade do feirante manter o entorno de sua barraca limpo,
bem como ao final da feira limpar o entorno de sua barraca e recolher
e acondicionar o lixo em sacos plasticos para recolhimento pela coleta
de lixo.

6.7 E obrigatério o uso de jaleco, boné, gorro, méascara e luvas descartaveis para
0 manuseio dos alimentos.

6.8 Os feirantes que trabalharem com fogdo deverdo utilizar mangueira aprovada
por 6rgdo competente.

6.8.1 Fica proibido o uso de fritadeiras elétricas.

6.9 O feirante sera responsavel pela agua utilizada em sua barraca, bem como
pela destinagdo da agua suja, ou seja, utilizada pela sua barraca, ndo sendo
permitido o descarte em via publica.

6.10 E obrigatdrio a existéncia de extintor de incéndio tipo 20BC (pé quimico) nas
barracas os quais deveréo ser instalados em suporte de solo, ficando o local
livre e desobstruido e de facil acesso em caso de necessidade de sua
utilizagao.

6.11 Devera ser disponibilizada uma pessoa para ficar exclusivamente no caixa,
que nao podera atender pessoas que irdo se alimentar, nem tdo pouco
manusear alimentos.

6.12 Cada barraca de alimentos preparados devera disponibilizar 04(quatro)
mesas e 16 (dezesseis) cadeiras nas cores branca para o publico, além de
guardanapos de papel. A limpeza e manutencédo das mesas ficara a cargo do
feirante responsavel pela barraca.

6.13 Fica proibido o uso de materiais perfuro cortantes, e as bebidas deverao ser
servidas em copos descartaveis, de acordo com o que determina a Resolucao
SSP-122, de 24 de setembro de 1985, vide Anexo VI.

6.14 Serd permitida a venda de bebidas Chopp/Cervejas nos locais do evento,
ficando os estabelecimentos obrigados a manter em local visivel o aviso de
adverténcia quanto a proibicdo da comercializacdo de bebidas alcodlicas a
menores de 18 anos, nos termos da Lei n° 4258, de 02 de marc¢o de 2006.

6.15 Atender o treinamento de qualificacédo junto ao SEBRAE, a ser ministrado no
més de margo 2023.

7. DISPOSICOES FINAIS

Municipio de Mogi Guagu - SP
Didrio Oficial assinado digitalmente conforme MP n? 2.200-2, de 2001, e Lei 14.063, de 2020, garantindo autenticidade, validade juridica e integridade.
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7.1 E terminantemente proibida a sublocac&o parcial ou total dos espacos ora
cedidos.

7.1.1 A infracdo do item 7.1 acarretara na perda da vaga e na
impossibilidade de participar de novos processos de credenciamento.

7.1.2 Somente serdo aceitas as transferéncias de titularidade da vaga na
feira, em caso de morte do titular em que houver interesse manifesto
do herdeiro.

7.2 A Taxa de Licenca de Ocupacao de Solo em vias e logradouros publicos sera
feita por metro linear de espaco ocupado na semana, conforme artigos 208 a
216 do Cddigo Tributario de Mogi Guagu — CTMG, Lei Complementar
Municipal n® 2993 de 11 de dezembro de 1992, vide Anexo VII.

7.3  Aos que infringirem este Edital ou as normas estabelecidas no Cdodigo de
Posturas Municipal, serdo advertidos por escrito e posterirormente estardo
passiveis a aplicacdo de Auto de Infracdo e Multa, no valor de 200
(duzentas) UFIM’s, além do cancelamento da permisséao para trabalhar como
feirante na Feira Noturna.

7.4  Nao serd permitida a presenca de ambulantes e feirantes nao autorizados a
menos de 200 (duzentos) metros da Feira Noturna, salvo os que estejam
autorizados pela Secretaria de Servigos Municipais - SSM.

7.5 Cada feirante devera providenciar a prépria barraca, food truck ou trailer.

7.6 A Prefeitura Municipal de Mogi Guagu ndo se responsabiliza por locacdes e
fornecimento de nenhuma estrutura para montagem de quaisquer barracas
e/ou operagdes.

7.7 A avaliacdo do anexo V deste edital podera ser refeita a qualquer tempo pela
administracdo publica, com o objetivo da manutencdo dos critérios de
estrutura, seguranca e higiene, resultando na perda da permissdo o
feirante/ambulante que ndo as atender.

7.8 A presente Chamada Publica tem como objetivo dar ampla publicidade ao
projeto, oferecendo oportunidade de participacdo ao maior nimero possivel
de operacdes da cidade de Mogi Guacu.

7.9 Eventuais duvidas poderdo ser esclarecidas através do e-mail: ssm-
fiscalizacao@mogiguacu.sp.gov.br ou pelo telefone (19) 3811-7030.

Mogi Guacu, 15 de fevereiro de 2023

BENITO AIELLO JUNIOR
Secretério Municipal de Servigos Municipais
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ANEXO |

A

Prefeitura Municipal de Mugi Guagu
Secretaria de Servigos Municipais
DAMF - Divisdo de Fiscalizacéo

Assunto: Inscricdo de Feira Noturna de Mogi Guacu

Prezados Senhores:

Eu , portador

do RG n° , CPF n° , estado civil
, residente a

, n° , bairro , ha cidade

de , CEP , telefone residencial

, telefone celular , venho mui

respeitosamente solicitar minha inscricdo no cadastro de Feirante deste Municipio,

onde irei comercializar o ramo de atividade de Comércio Varejista de Alimentos

Preparados com especificacdo detalhada de
e uso de

metros de solo, na Feira Noturna de Mogi Guagu.
Nestes termos,
Peco deferimento.

Mogi Guagu, SP em de de

Assinatura do Interessado
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ANEXO Il
A
Prefeitura Municipal de Mogi Guacgu
Secretaria de Servigos Municipais
DAMEF - Diviséo de Fiscalizacdo
Prezados Senhores:-
Eu,
, portador do RG n° , CPF/CNPJ
n° , estado civil ,
profissdo , residente a
n° , bairro , ha cidade de
, CEP , telefone

, celular ,
venho mui respeitosamente solicitar minha inscricdo no cadastro do Comércio Eventual e
AMBULANTE deste Municipio, onde irei comercializar o ramo de Atividade de:
e uso de

metros de Solo.
Especificacdo Detalhada do Ramo de Atividade:

Comercializacdo com:

Nestes termos,
Peco Deferimento.

Mogi Guagu, SP em de de

Assinatura do Interessado
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PARA CONFERENCIA DO SERVIDOR RESPONSAVEL: Antes de protocolar, juntar:

( ) Copiado RG () Copia CPF/CNPJ
() Copia Comprovante de Residéncia (Conta de 4gua ou energia elétrica recente)
() 02 (duas) fotos 3x4 recentes e coloridas

() Curso de Manipulacdo de “Boas Praticas de Manipulagdo em Servigos de
Alimentacao”.

Disponivel em: www.escolavirtual.gov.br/curso/287

() Atestado de Saude emitido por um médico.
SSM/SF/Conferido por: em / /

11
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ANEXO Il

TERMO DE RESPONSABILIDADE

Eu, ’
Residente a Rua , ne ,
Bairro , Cidade

Portador do RG n? e CPFne ,

abaixo assinado, declaro que estou ciente das Instrucdes e Normas estabelecidas pela SSM -
DAMF/Setor de Fiscalizacdo para o meu cadastramento no Comércio Eventual / Ambulante em
atendimento a minha solicitagao, sujeitando-me ao cumprimento das normas estipuladas para
o referido, conforme abaixo especificado:

01 - Nao fixar ponto (AMBULANTE).

02 - N3o estacionar para fins comerciais na area central do Municipio, em pragas e rotatdrias, areas
verdes, semaforos e avenidas sem a prévia autorizagdo por escrito da SSM.

03 - Ndo impedir ou dificultar o transito nos logradouros publicos:

04 - Compete ao ambulante a perfeita higienizacdo de seu equipamento e da area ocupada para
sua atividade.

05 - Para produtos alimenticios em geral, é obrigatério possuir Curso de Capacitagdo e
Manipulacdo de Alimentos, que devera ser revalidado anualmente.

06 — E obrigatério a apresentacdo de Atestado Médico emitido por um médico especialista em
Medicina do Trabalho.

07 - Para produtos alimenticios preparados no momento de consumo, é obrigatério o uso de
Gorro/Toca/Boné e de Jaleco/Avental de cor clara.

08 - Utilizar somente maionese, catchup, mostarda e molhos industrializados (saches).

09 -E obrigatério ensacar e recolher todos os residuos/lixo produzidos durante sua atividade.

10 -Os alimentos ndo deverdo ser tocados diretamente com as maos, usar sempre pegadores,
luvas ou sacos plasticos.

11 - Devera acatar todas as solicitagdes dos Servidores Municipais encarregados da Fiscalizagao.
12 - S3o documentos de porte obrigatdrio quando do deferimento do pedido, Atestado de Salde,
Certificado de Capacitacdo e Carteira de Ambulante.

13 - O Ambulante se compromete a manter sempre o seu endereco para Correspondéncia
atualizado junto a Secretaria de Servigos Municipais.

14 - A licenga quando concedida é de carater pessoal e intransferivel sendo que ndo podera haver
outra pessoa trabalhando em seu lugar.

15 - Atender todos os convites e convocages da SSM para capacitacdo da categoria e outros.

12
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16 — Em caso de desisténcia da atividade, devera protocolar requerimento enderegado a SSM
solicitando o cancelamento de sua inscri¢do.

No caso de infragdao de alguma das normas acima citadas, a licenga podera ser automaticamente
cassada, sem prévio aviso, além da aplicacao de Auto de Infracao e Multa e Apreensao da
Mercadoria.

Mogi Guacu, em / /

Assinatura do interessado
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ANEXO IV
Portaria CVS 5, de 09 de abril de 2013
DOE de 19/04/2013 - n°. 73 - Poder Executivo — Secéo | — pag. 32 - 35

Aprova o regulamento técnico sobre boas préticas
para estabelecimentos comerciais de alimentos e
para servicos de alimentacdo, e o0 roteiro de
inspecédo, anexo.

A Diretora Técnica do Centro de Vigilancia Sanitaria, da Coordenadoria de Controle de
Doencas, da Secretaria de Estado da Saude de S&o Paulo, no uso de suas atribuicdes
legais e tendo em vista o disposto na Lei Estadual 10.083, de 23 de setembro de 1998,
Artigo 2°, inciso llI; Artigos 3°, 5°, 37, 38, 39, 59, 60, 63 e 122, inciso XI; e considerando a
necessidade de aperfeicoar as acdes de vigilancia sanitaria de alimentos, visando a
protecdo a saude da populagcao do estado de Séo Paulo, resolve:

Art. 1° Aprovar o Regulamento Técnico de Boas Préaticas para Estabelecimentos
Comerciais de Alimentos e para Servi¢cos de Alimentacéo, e o Roteiro de Inspecéo, anexo.

§ 1° A avaliagdo do cumprimento do Regulamento Técnico dar-se-a por intermédio
do Roteiro de Inspecao.

§ 2° Devem ser atendidos de imediato, os itens discriminados no Roteiro de
Inspecao que séo pertinentes as atividades desenvolvidas pelo estabelecimento comercial
de alimentos e pelo servico de alimentacdo, ndo se excluindo a obrigatoriedade destes
cumprirem outras exigéncias relativas ao controle sanitario dos alimentos.

Art 2° O descumprimento desta Portaria constitui infracdo sanitaria, sujeitando os
infratores as penalidades nos temos da Lei n°® 10.083, de 23 de setembro de 1998.

Art 3° Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicacéo.

Art 4° Ficam revogadas as Portaria CVS n° 6, de 10 de marco de 1999 e a Portaria CVS
n° 18, de 9 de setembro de 2008.

REGULAMENTO TECNICO DE BOAS PRATICAS PARA ESTABELECIMENTOS
COMERCIAIS DE ALIMENTOS E PARA SERVICOS DE ALIMENTACAO

CAPITULO |
Das Disposicdes Iniciais
Secéo |

Objetivo

Art. 5° Este Regulamento tem como objetivo estabelecer os requisitos essenciais de Boas
Praticas e de Procedimentos Operacionais Padronizados para os estabelecimentos
comerciais de alimentos e para os servi¢cos de alimentacéo, a fim de garantir as condi¢cfes
higiénico-sanitarias dos alimentos.
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Secao Il
Abrangéncia

Art. 6° Este Regulamento se aplica aos estabelecimentos comerciais de alimentos e
servicos de alimentacdo, cujas respectivas definicdes encontram-se apresentadas no
Secao lll.

Secao lll
Defini¢bes

Art. 7° Para efeito deste Regulamento Técnico sdo adotadas as seguintes defini¢des:

| - alimento: toda substancia ou mistura no estado sélido, liquido, pastoso ou
qualquer outra forma adequada, destinada a fornecer ao organismo humano os nutrientes
necesséarios para sua formacgdo, manutencdo e desenvolvimento, e satisfazer as
necessidades sensoriais e sécio-culturais do individuo;

1l - alimento preparado: aquele manipulado em servigos de alimentacéo,
exposto a venda, embalado ou néo;

1 - antissepsia: operacdo destinada a reducao de microorganismos presentes
na pele, em niveis seguros.

v - antisséptico: Sao substancias aplicadas a pele para reduzir o nUmero de
agentes da microbiota transitéria e residente;
\Y - autoridade Sanitaria: funcionario publico investido de funcgao fiscalizadora,

competente para fazer cumprir as leis e regulamentos sanitarios na sua demarcagao
territorial, com livre acesso a todos os locais sujeitos a legislacao sanitaria, observados os
preceitos constitucionais;

VI - Boas Préticas: procedimentos que devem ser adotados para garantir a
qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos;

VI - contaminantes: substancias de origem biolégica, quimica ou fisica,
estranhas ao alimento, que comprometem sua integridade e que sdo nocivas a saude
humana;

VIl - contaminagéo cruzada: transferéncia da contaminacdo de uma area ou

produto para areas ou produtos anteriormente nao contaminados, por meio de superficies
de contato, maos, utensilios e equipamentos, entre outros;

IX - controle: condicdo obtida pelo correto cumprimento dos procedimentos e
do atendimento dos critérios estabelecidos;
X - controle integrado de vetores e pragas urbanas: sistema de acdes

preventivas e corretivas, incluindo medidas fisicas, quimicas e biolégicas destinadas a
impedir a atracdo, o abrigo, 0 acesso e ou a proliferacao de vetores e pragas urbanas, que
comprometam a qualidade higiénico-sanitaria e a seguranca do alimento;

XI - cozinhas industriais: estabelecimentos que preparam e fornecem alimentos
prontos em larga escala, para o consumo coletivo no local, ou n&do, de comunidades
fechadas ou fixas, como industrias, empresas, bufés, e instituicbes como presidios,
quartéis, entre outros;
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Xl - desinfeccao: operagcao por método fisico e ou quimico, de reducéo parcial
do nimero de microrganismos patogénicos ou nédo, situados fora do organismo humano e
ndo necessariamente matando 0s esporos;

Xl - desinfetante: Produto que elimina ou reduz microrganismos patogénicos
ou nao de superficies inanimadas, mas nao necessariamente as formas microbianas
esporuladas;

XIV - Doencas Transmitidas por Alimentos (DTA): doencas causadas pela
ingestao de alimentos ou bebidas contaminados com microrganismos patogénicos;

XV - embalagem: recipiente, pacote ou invllucro destinado a garantir a
conservacao e facilitar o transporte e manuseio dos alimentos;

XVI - estabelecimento: edificacdo, area ou local onde s&do desenvolvidas
atividades relacionadas a producdo, manipulagdo, acondicionamento, transporte,
armazenamento, distribuicdo, embalagem, reembalagem, fracionamento e/ou
comercializacdo de alimentos;

XVIlI - estabelecimentos comerciais de alimentos: unidades do comércio varejista
e atacadista, cuja atividade predominante é a exposicao de alimentos industrializados,
produtos hortifrutigranjeiros, carnes e pescados, podendo inclusive, expor alimentos
preparados, embalados ou nédo, para venda direta ao consumidor, pessoa fisica ou
juridica. Exemplos: hipermercados, supermercados, mercearias, padarias, acougues,
comércios atacadistas de produtos alimenticios de todos os tipos;

XVIIl - fracionamento: operacdo pela qual o alimento é dividido e acondicionado
para atender a sua distribuicdo, comercializagédo e disponibilizagdo ao consumidor;

XIX - higienizac&o: operacdo que compreende duas etapas, a limpeza e a
desinfeccéo;

XX - higienizacdo das méos: ato de higienizar as médos com agua, sabonete
liquido e um agente antisséptico;

XXl - ingrediente: é toda substancia, incluidos os aditivos alimentares, que se

emprega na fabricacdo ou preparo dos alimentos e que esta presente no produto final em
sua forma original ou modificada;

XXIl - limpeza: operagdo de remogéo de sujidades, substancias minerais e ou
organicas indesejaveis a qualidade do alimento, tais como terra, poeira, residuos
alimentares, gorduras, entre outras;

XXIII - lote: é o conjunto de produtos de um mesmo tipo, processados pelo mesmo
fabricante ou fracionador, em um espaco de tempo determinado, sob condi¢des
essencialmente iguais;

XXIV - manipulagdo de alimentos: opera¢cdes efetuadas sobre matérias-primas
para obtencdo de um alimento e sua entrega ao consumo, envolvendo as etapas de
preparagdo, fracionamento, embalagem, armazenamento, transporte, distribuicdo e
exposicdo a venda, entre outras;

XXV - manipulador de alimentos: toda pessoa que trabalhe num estabelecimento
comercial de alimentos ou servigo de alimentagédo, que manipule ingredientes e matérias-
primas, equipamentos e utensilios utilizados na producdo, embalagens, produtos
alimenticios embalados ou ndo, e que realizem fracionamento, distribuicdo e transporte
de alimentos;
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XXVI - manual de Boas Praticas: documento que descreve as operacdes
especificas realizadas num estabelecimento comercial de alimentos ou servico de
alimentacédo, incluindo, no minimo, os requisitos higiénico-sanitarios dos edificios, a
manutencao e higienizag¢ao das instala¢gdes, dos equipamentos e dos utensilios, o controle
da qualidade da agua para consumo humano, o controle integrado de vetores e pragas
urbanas, a capacitacdo profissional, o controle da higiene e satude dos manipuladores, o
manejo de residuos e o controle e a garantia da qualidade do produto final;

XXVII - matéria-prima: toda substancia, que para ser utilizada como alimento
necessita sofrer tratamento e ou transformacao de natureza fisica, quimica ou bioldgica;

XXVIII - perigo: agente bioldgico, quimico ou fisico, presente no alimento, ou
condicao apresentada pelo alimento que pode causar efeitos adversos a saude;

XXIX - pré-preparo: etapa onde os alimentos sofrem operagdes preliminares de
selegcdo, escolha, higienizagao, corte, fracionamento, moagem, tempero e ou adi¢cédo de
outros ingredientes;

XXX - Procedimento Operacional Padronizado (POP): procedimento escrito de
forma objetiva que estabelece instru¢des sequenciais para a realizacdo de operacdes
rotineiras e especificas na manipulagao de alimentos;

XXXI - producgéo: conjunto de setores do processo de elaboracdo de alimentos,
compreendendo desde a recepcdo e controle de ingredientes e matérias primas
(industrializadas, congeladas, resfriadas, pré-preparadas), inclusive seu armazenamento,
e as éareas de pré-preparo e preparo, coccado, resfriamento, até as operacdes de
higienizacao, fracionamento e oferta dos produtos;

XXXII - registro: anotacdo de um ato, em planilha ou outro documento,
apresentando a data e identificacdo do funcionario responsavel pelo seu preenchimento;

XXXIII - residuos: materiais a serem descartados;

XXXIV - Responsavel Técnico (RT): profissional legalmente habilitado, responsavel
pela qualidade e seguranca do estabelecimento e dos alimentos perante os 6rgaos de
vigilancia sanitaria;

XXXV - risco: estimativa da probabilidade de ocorrer um perigo fisico-quimico ou
biolégico que possa afetar a inocuidade do alimento;

XXXVI- rotulagem: inscri¢cdo, legenda, imagem ou qualquer matéria descritiva ou
grafica que seja indelével, sob forma escrita, impressa, estampada, gravada ou colada
sobre a embalagem do alimento;

XXXVII - rétulo: Qualquer identificagdo impressa ou litografada bem como os
dizeres pintados ou gravados a fogo por pressdo ou decalcagdo aplicados sobre o
recipiente, vasilhame envoltério, cartucho ou qualquer outro tipo de embalagem do
alimento ou sobre o que acompanha o continente;

XXXVIII - sanitizante: E um agente ou produto que reduz o nimero de
bactérias a niveis seguros de acordo com as normas de saude;

XXXIX- saneantes: substancias ou formulacdes destinadas a higienizacao,
desinfeccdo, desinfestacdo, desodorizacdo e odorizacdo de ambientes domiciliares,
coletivos e/ou publicos, para aplicacdo por qualquer pessoa para fins domeésticos ou
entidades especializadas para fins profissionais;
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XL - servicos de alimentacdo: empresas comerciais (exemplos: restaurantes de
todo tipo inclusive industriais, lanchonetes, bufés, entre outros) ou servicos incluidos em
instituicbes sociais (exemplos: cozinhas de creches, escolas, asilos, hospitais, entre
outros), cuja atividade predominante € a preparacéo e a oferta de refeicdes prontas para
consumo individual ou coletivo, servidas, principalmente, no mesmo local;

XLI - sobras de alimentos: o alimento que nao foi distribuido e que foi conservado
adequadamente, incluindo-se a sobra do balcdo térmico ou refrigerado, quando se tratar
de alimento pronto para o consumo;

XLII - surtos: Episédio em que duas ou mais pessoas apresentam doenca
semelhante apds ingerirem alimentos e ou 4gua da mesma origem;
XLINl - transportador de alimento: é a empresa que realiza o transporte de

ingredientes, matérias-primas e embalagens alimenticias, e de alimentos industrializados
ou manipulados, prontos ou ndo para 0 consumo;

XLIV - veiculo transportador de alimento: é o veiculo que realiza o transporte de
ingredientes, matérias-primas e embalagens alimenticias, e de alimentos industrializados
ou manipulados, prontos ou ndo para 0 consumo.

CAPITULO Il

Higiene e Salde dos Funcionarios, Responsabilidade Técnica e Capacitacao de
Pessoal

Secéao |
Controle de salude dos funcionarios

Art. 8° Para evitar a veiculacdo de doencas aos consumidores pelos produtos alimenticios,
a saude do manipulador de alimentos deve ser comprovada por meio de atestados
médicos, exames e laudos laboratoriais originais ou suas coOpias. Estes documentos
devem permanecer a disposi¢ao da autoridade sanitaria sempre que solicitados, no efetivo
local de trabalho do manipulador, ou seja, no servico de alimentacdo ou no
estabelecimento comercial de alimentos. A periodicidade dos exames médicos e
laboratoriais deve ser anual, mas podera ser reduzida a critério do médico responsavel da
empresa. Dependendo das ocorréncias endémicas de certas doencas, a periodicidade
devera obedecer as exigéncias dos 6rgaos de Vigilancia Sanitaria e Epidemioldgica.

Paragrafo Unico Os funcionarios de servicos de alimentacdo e estabelecimentos
comerciais de alimentos estéo sujeitos também, aos exames exigidos pelo Programa de
Controle Médico de Saude Ocupacional (PCMSO) e da Norma Regulamentadora vigente,
do Ministério do Trabalho e Emprego, cujo objetivo é avaliar e prevenir problemas de
saude consequentes da atividade profissional. Este controle deve ser realizado por médico
especializado em Medicina do Trabalho. A comprovacdo dos exames do PCMSO e o
Atestado de Saude Ocupacional (ASO) podem também ser exigidos pela Autoridade
Sanitéria.

Art. 9° Ndo devem manipular alimentos, os funcionarios que apresentam patologias ou
lesbes de pele, mucosas e unhas, feridas ou cortes nas maos e bragos, infeccfes
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oculares, pulmonares ou orofaringeas e infecgfes/infestagfes gastrintestinais agudas ou
crénicas. O funcionéario devera ser encaminhado para exame meédico e tratamento, e
afastado das atividades de manipulacdo de alimentos, enquanto persistirem essas
condi¢des de saude.

Secao Il
Higiene e seguranca dos funcionarios

Art. 10. Asseio e estética dos manipuladores de alimentos: banho diario; barba e bigode
raspados diariamente; unhas curtas, limpas, sem esmalte ou base; maquiagem leve. E
vedada a utilizagdo de adornos, por exemplo: colares, amuletos, pulseiras, fitas, brincos,
piercing, reldgio, anéis e aliangas, entre outros. Os objetos necesséarios para uso no
trabalho tais como, caneta, lapis, papéis, termémetro, entre outros, devem ser colocados
nos bolsos inferiores do uniforme.

Art. 11. Uniformes: bem conservados e limpos, com troca diaria e utilizacdo somente nas
dependéncias internas da empresa; cabelos presos e totalmente protegidos; sapatos
fechados, antiderrapantes, em boas condi¢cdes de higiene e conservacdo; botas de
borracha, para a limpeza e higieniza¢do do estabelecimento ou quando necessério.

Paragrafo Uunico A empresa deve dispor, em local de facil acesso, de equipamentos de
protecédo individual (EPI), limpos e em bom estado de conservagédo, em nimero suficiente
e em tamanhos adequados, considerando-se o quadro de funcionérios e visitantes e as
atividades desenvolvidas no local. E obrigatério o uso de Equipamentos de Protecdo
Individual (EPI), tais como blusas, capa com capuz, luvas e botas impermeaveis para
trabalhos em camaras frias, ou para trabalhos que frequentemente alternem ambientes
quentes e frios, ou quando necessario. E vedado o uso de panos ou sacos plasticos para
protecdo do uniforme. O uso de avental plastico deve ser restrito as atividades onde ha
grande quantidade de agua e nao deve ser utilizado préximo a fonte de calor. Nenhuma
peca do uniforme deve ser lavada dentro da cozinha.

Art. 12. Os manipuladores de alimentos devem adotar procedimentos de antissepsia
freqliente das maos, especialmente antes de usar utensilios higienizados e de colocar
luvas descartaveis. A manipulacdo de alimentos prontos para o consumo, que sofreram
tratamento térmico ou que nado serdo submetidos a tratamento térmico, bem como a
manipulacado de frutas, legumes e verduras ja higienizadas, devem ser realizadas com as
maos previamente higienizadas, ou com o uso de utensilios de manipulagao, ou de luvas
descartaveis. Estas devem ser trocadas e descartadas sempre que houver interrupgéo do
procedimento, ou quando produtos e superficies ndo higienizadas forem tocados com as
mesmas luvas, para se evitar a contaminacao cruzada.

8§ 1° O uso da luva descartavel de borracha, latex ou plastico nao é permitido em
procedimento que envolva calor, como cozimento e fritura e também, quando se usam
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maquinas de moagem, tritura, mistura ou outros equipamentos que acarretem riscos de
acidentes.

§ 2° Luvas de malha de aco devem ser utilizadas durante o corte e desossa de carnes.
Luvas térmicas devem ser utilizadas em situagdes de calor intenso, como cozimento em
fornos e devem estar conservadas e limpas.

§ 3° A luva nitrilica (borracha) de cano longo é obrigatdria na manipulacado de produtos
saneantes durante a higienizacdo do ambiente, equipamentos e utensilios, coleta e
transporte de lixo, higienizacao de contentores de lixo e limpeza de sanitarios.

§ 4° E vetado o uso de mascara nasobucal.

Art. 13. Durante a manipulacdo dos alimentos é vetado: falar, cantar, assobiar, tossir,
espirrar, cuspir sobre os produtos; mascar goma, palito, féosforo ou similares; chupar balas,
comer ou experimentar alimentos com as maos; tocar o corpo, colocar o dedo no nariz,
ouvido, assoar o0 nariz, mexer no cabelo ou pentear-se; enxugar 0 suor com as maos,
panos ou qualquer pec¢a da vestimenta; fumar; tocar macanetas, celulares ou em qualquer
outro objeto alheio a atividade; fazer uso de utensilios e equipamentos sujos; manipular
dinheiro e praticar outros atos que possam contaminar o alimento.

Art. 14. Os funcionarios devem higienizar as m&os sempre que nhecessario e
especialmente: ao chegar ao trabalho; utilizar os sanitarios; tossir, espirrar ou assoar o
nariz; usar esfregdes, panos ou materiais de limpeza; fumar; recolher lixo e outros
residuos; tocar em sacarias, caixas, garrafas e sapatos; tocar em alimentos né&o
higienizados ou crus; houver interrupcéo do servico e iniciar um outro; pegar em dinheiro.

Art. 15. Devem ser afixados cartazes sobre o procedimento correto da higienizacdo das
maos em pias exclusivas para este fim, instaladas estrategicamente na linha de producéo
e inclusive, nos lavatérios dos banheiros e vestiarios.

Paragrafo anico Instru¢des para a higienizacdo de méaos: umedecer as maos e antebracos
com agua; lavar com sabonete liquido, neutro, inodoro e com agado antisséptica.
Massagear bem as méos, antebragos, entre os dedos e unhas, por pelo menos 3 minutos;
enxaguar as maos e antebracos e seca-los com papel toalha descartavel ndo reciclado ou
outro procedimento ndo contaminante, e coletor de papel acionado sem contato manual.
Os produtos de higiene com acdo antisséptica devem ser aprovados pela Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) para antissepsia de méos.

Secao lll
Responsabilidade Técnica e Capacitacdo de Pessoal

Art. 16. As cozinhas industriais e os servigos de nutricdo e dietética hospitalares devem
ter um Responsavel Técnico inscrito no 6rgao fiscalizador de sua profisséo, cuja categoria
profissional seja competente e regulamentada para a area de alimentos.

Art. 17. Nos estabelecimentos comerciais de alimentos e servicos de alimentagcdo, aos
quais ndo se exige um Responsavel Técnico profissional, a responsabilidade pela
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elaboracdo, implantacdo e manutencdo de Boas Praticas pode estar a cargo do
proprietario do estabelecimento, ou de funcionario capacitado, que trabalhe efetivamente
no local, acompanhe integralmente o processo de producdo e implemente os parametros
e critérios estabelecidos neste regulamento. Este funcionério deve ser comprovadamente
submetido a curso de capacitagdo em Boas Praticas oferecido por instituicdo de ensino
ou qualificacao profissional ou pela vigilancia sanitaria, cujo conteddo programatico
minimo deve abordar os seguintes temas: doencas transmitidas por alimentos; higiene e
saude dos funcionarios; qualidade da agua e controle integrado de pragas; qualidade
sanitaria na manipulagcdo de alimentos; Procedimentos Operacionais Padronizados para
higienizacdo das instalacdes e do ambiente.

Art. 18. O Responsavel Técnico, profissional ou ndo, deve ter autoridade e competéncia
para:

| - capacitar os funcionarios nas Boas Préticas de manipulacdo incluindo aspectos
de seguranca e saude no trabalho;

Il - elaborar, atualizar e implementar o manual de Boas Praticas e os Procedimentos
Operacionais Padronizados especificos para o estabelecimento;

1 - acompanhar as inspecdes realizadas pela autoridade sanitaria e prestacao de
informacdes necessarias, sobre o processo de producédo e procedimentos adotados;

v - notificar o 6rgéo de vigilancia epidemiolégica os surtos de doencgas transmitidas
por alimentos.

Art. 19. Os estabelecimentos comerciais de alimentos e servicos de alimentacdo devem
possuir um programa préprio ou terceirizado de capacitacdo de pessoal em Boas Préticas,
mantendo-se em arquivo o registro nominal da participacdo dos funcionérios. A referida
capacitacao deve ser realizada na admissdo de novos funcionarios ou sempre que
necessario.

Secéo IV
Visitantes

Art. 20. Todas as pessoas que nao fazem parte da equipe de funcionarios da area de
alimentos sao consideradas visitantes. Devem estar minimamente informadas sobre Boas
Préticas de manipulacdo de alimentos e cumprir os requisitos de higiene e saude
estabelecidos para os funcionarios. Os visitantes, que no exercicio de suas funcoes
necessitem supervisionar ou fiscalizar os procedimentos de Boas Praticas, ou executar
manutencédo e instalacao de equipamentos, devem estar devidamente uniformizados com
avental, rede ou gorro para protecao dos cabelos, e quando necessario, com botas ou
protetores para os pés, fornecidos pela empresa.

CAPITULO IlI
Qualidade Sanitaria da Manipulacédo de Alimentos

Secao |
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Recepcéao e controle de mercadorias

Art. 21. Os entregadores de matérias-primas, ingredientes, embalagens, alimentos
industrializados ou prontos para consumo, assim como seus veiculos de transporte,
devem se apresentar em condi¢cdes de higiene. Sua recep¢do deve ocorrer em area
exclusiva para este fim, protegida de chuva, sol, poeira e livre de materiais ou
equipamentos inserviveis.

Art. 22. As embalagens de matérias-primas, ingredientes, alimentos industrializados ou
prontos para consumo devem estar limpas e integras, os dizeres de rotulagem devem ser
conferidos.

Art. 23. No ato do recebimento de matérias primas, ingredientes, alimentos
industrializados ou prontos para consumo devem se realizar avaliagdes quantitativas,
qualitativas e sensoriais (cor, gosto, odor, aroma, aparéncia, textura, consisténcia e sabor)
dos produtos de acordo com os padrdes de identidade e qualidade definidos.

Art. 24. No ato do recebimento de matérias primas, ingredientes, alimentos
industrializados ou prontos para consumo, devem ser conferidas e registradas em
planilhas proprias, as temperaturas dos produtos que necessitam de condi¢c8es especiais
de conservagdao, conforme as indicagdes a seguir:

-12 °C (doze graus Celsius negativos) ou

Congelados
temperatura menor, ou conforme
recomendacéo do fabricante
de 2 a 3 °C (dois a trés graus Celsius)
Pescados

ou conforme

recomendacao do estabelecimento produtor
de 4 a 7 °C (quatro a sete graus Celsius)
ou conforme

recomendacao do frigorifico produtor

Demais de 4 a 10 °C (quatro a dez graus Celsius)
produtos ou conformerecomendacao do fabricante

Refrigerados | Carnes

Art. 25. Os alimentos industrializados, quando embalados na auséncia dos consumidores,
devem apresentar as informacgdes de rotulagem de acordo com a legislagéo vigente: nome
do produto; lista de ingredientes; contetudo liquido; razdo social, endereco completo e
CNPJ do fabricante (ou do produtor, ou do importador, ou do distribuidor); identificacdo do
lote; prazo de validade; instru¢des sobre a conservacédo, o preparo e o uso do produto; e
numero de Registro na ANVISA ou no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(MAPA), quando for o caso. Assim como, devem apresentar a informagao nutricional
exigida pela legislacao vigente: valor energético, carboidratos, proteinas, gorduras totais,
gorduras saturadas, gorduras trans, fibra alimentar e sédio.

Secao Il
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Armazenamento de produtos

Art. 26. As matérias-primas, os ingredientes, as embalagens e outros produtos devem ser
armazenados em local limpo, organizado, ventilado, sem receber luz solar direta, livre de
entulho ou material toxico, e de acordo com as caracteristicas intrinsecas do alimento e
as recomendacdes do produtor. Armazenar separadamente dos alimentos, os materiais
de limpeza, embalagens e descartaveis.

Art. 27. As embalagens de madeira e de uso Unico, provenientes diretamente do fabricante
ou produtor, utilizadas para o acondicionamento de peixes salgados e secos e alguns tipos
de frutas, devem apresentar rotulagem e ser armazenadas em equipamento de
refrigeracé@o exclusivo. Na impossibilidade, as mesmas devem ser separadas dos demais
produtos. Ficam vetados outros tipos de caixas de madeira has areas de armazenamento.
Caixas de papeldao podem permanecer sob refrigeragdo ou congelamento, se
armazenadas em local delimitado, ou num equipamento exclusivo para este fim e nao
devem apresentar sinais de umidade ou bolores.

Art. 28. Os alimentos, ou recipientes com alimentos, ndo devem estar em contato direto
com o piso. As matérias primas, os ingredientes e as embalagens devem ser armazenados
sobre paletes, prateleiras e ou estrados, estando estes obrigados a manter distancias
necessérias do forro, das paredes e do piso, para garantir adequada ventilacdo, limpeza
e quando for o caso, a desinfeccdo do local ou a circulagdo de pessoas. Os paletes,
prateleiras e ou estrados devem ser de material liso, resistente, impermeavel e lavavel.

Art. 29. Os produtos reprovados ha recepg¢éo, ou com prazo de validade vencido, inclusive
aqueles destinados para devolucdo ao fornecedor, devem ser identificados, colocados em
local apropriado e fora da area de producéo. N&o é permitido comercializar alimentos com
embalagens que apresentem sujidades, rasgadas e/ou furadas; latas amassadas, com
ferrugem e/ou estufadas.

Art. 30. Matérias primas e ingredientes que sofrerem fracionamento ou forem transferidos
de suas embalagens originais, devem ser manipulados com utensilio exclusivo e
acondicionados em recipientes adequados, identificados com o rétulo original, ou através
de etiguetas contendo: nome do fornecedor ou do fabricante, nome e marca do produto,
modo de conservacgao, prazo de validade e data de transferéncia. Alimentos preparados
crus, manipulados, parcialmente cozidos, ou prontos para o consumo, devem ser
armazenados sob refrigeracéo, protegidos e identificados com, no minimo, as seguintes
informacgdes: designacéo, data de preparo e prazo de validade.

Art. 31. Acondicionar alimentos destinados a refrigeragdo em volumes que permitam
adequado resfriamento do centro geométrico do produto. Quando houver necessidade de
armazenar diferentes alimentos num mesmo refrigerador, aqueles prontos ao consumo
devem estar dispostos nas prateleiras superiores, os pré-preparados nas prateleiras do
meio e os produtos crus nas prateleiras inferiores, separados entre si e dos demais
produtos. O refrigerador deve estar regulado para o alimento que necessitar a temperatura
mais baixa.
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Art. 32. Produtos crus, ou minimamente processados, ou que exalem odor, ou exsudem
devem ser armazenados em equipamentos diferentes dos produtos termicamente
processados. Ndo estocar os alimentos sob condensadores e evaporadores das camaras
frigorificas, para evitar a contaminacao.

Art. 33. Os equipamentos de refrigeracéo e freezers devem apresentar-se em bom estado
de conservacdo e higiene e adequados quanto ao volume de produto armazenado. E
proibido desliga-los com objetivo de economizar energia e utilizar termémetros de haste
de vidro para controlar suas temperaturas.

Art. 34. As temperaturas de armazenamento de produtos sob congelamento e sob
refrigeracdo devem obedecer as recomendac¢des dos fabricantes indicadas nos roétulos.
Na auséncia destas informacdes e para alimentos preparados no estabelecimento devem
ser usadas as recomendacdes a seguir:

| - produtos congelados:

Temperatura RecomendadaGraus Celsius) Prazo de validade(dias)
0 a - 5 (entre zero e 5 graus 10
negativos)
- 6 a -10 (entre seis e 10 graus 20
negativos)
-11 a -18 (entre onze e dezoito graus 30
negativos)
< -18 (menor que dezoito graus 90
negativos)

Il - produtos resfriados:

Temperatura Prazo de
Produtos Resfriados recomendada validade
(Graus Celsius) (dias)
Pescados e seus produtos Maximo 2 (dois graus) 3
manipulados crus
Pescados pés-cocgédo Maximo 2 (dois graus) 1
Alimentos pds-cocgao, exceto Maximo 4 (quatro graus) 3
pescados
Carnes bovina e suina, aves, entre Méximo 4 (quatro graus) 3
outras, e
seus produtos manipulados crus
Espetos mistos, bife rolé, Méximo 4 (quatro graus) >
carnes empanadascruas e
preparagfes com carne moida
Frios e embutidos, fatiados, picados Maximo 4 (quatro graus) 3
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ou moidos
Maionese e misturas de maionese
com outros
alimentos
Sobremesas e outras preparacbes Maximo 4 (quatro graus) 3
com laticinios

Mé&ximo 4 (quatro graus) 2

Demais alimentos preparados Maximo 4 (quatro graus) 3
Eg?r(]dutos de panificagdo e confeitaria Maximo 5 (cinco graus) 5
coberturas e recheios, prontos para o

consumo

Frutas, verduras e legumes
higienizados, fracionados  ou Maximo 5 (cinco graus) 3
descascados; sucos e polpas de

frutas
Leite e derivados Maximo 7 (sete graus) 5
Ovos Méaximo 10 (dez graus) 7

Secao lll
Pré-preparo dos alimentos

Art. 35. Produtos em embalagens originais e limpas, de madeira ou de papeldo, podem
adentrar na area de pré-preparo, e produtos em embalagens impermedaveis originais
devem ser lavados antes de serem abertos, sempre que possivel.

Art. 36. Na area de pré-preparo, nao é permitido o contato entre os alimentos crus,
semipreparados e prontos para consumo.

Art. 37. O descongelamento de alimentos deve ser efetuado segundo a recomendacéo do
fabricante. E proibido descongelar alimentos em temperatura ambiente. O
descongelamento rapido pode ser feito em forno de microondas. O descongelamento lento
deve ser efetuado sob refrigeragcdo, em temperatura inferior a cinco graus Celsius. Apds
o descongelamento, o produto ndo deve ser recongelado.

Art. 38. Para dessalgar carnes e pescados devem ser seguidas as recomendac¢fes do
fabricante, ou utilizar-se dgua potavel sob refrigeracao até cinco graus Celsius, ou em
agua sob fervura.

Art. 39. A higienizacdo de hortifruticolas deve ser feita em local apropriado, com agua
potavel e produtos desinfetantes para uso em alimentos, regularizados na ANVISA, e deve
atender as instru¢cdes recomendadas pelo fabricante. A higienizacdo compreende a
remocdo mecanica de partes deterioradas e de sujidades sob agua corrente potavel,
seguida de desinfeccéo por imersdo em solucao desinfetante. Quando esta for realizada
com solucéo clorada, os hortifruticolas devem permanecer imersos por quinze a trinta
minutos, seguidos de enxague final com dgua potavel. Recomendac¢des de diluicdes para
a solucao clorada desinfetante:
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| - dez mililitros ou uma colher de sopa rasa de hipoclorito de sédio na concentracao
de dois a dois virgula cinco por cento, diluida em um litro de 4gua potavel,

Il - vinte mililitros ou duas colheres de sopa rasas de hipoclorito de sdédio na
concentragao de um por cento, diluidas em um litro de agua potéavel.

Art. 40. Devem ser afixadas instrucdes facilmente visiveis e compreensiveis, sobre o
correto procedimento de higienizacdo de hortifruticolas, no local onde ocorre essa
operacao.

Secéo IV
Preparo dos alimentos

Art. 41. Coccao € a etapa onde os alimentos sdo submetidos a tratamento térmico por um
tempo determinado ao produto, devendo atingir no minimo setenta e quatro graus Celsius
no seu centro geomeétrico. Outras operacdes, combinando-se um tempo de duracao sob
determinada temperatura, podem ser utilizadas, desde que sejam suficientes para
assegurar a qualidade higiénico-sanitaria do alimento em questao.

Art. 42. A coccdao por fritura deve atender aos seguintes requisitos:

| - 0s Oleos e gorduras utilizados nas frituras ndo devem ser aquecidos a mais de
cento e oitenta graus Celsius;

Il - areutilizacao do 6leo s pode ser realizada quando este ndo apresentar quaisquer
alteracdes das caracteristicas sensoriais como cor, sabor e odor, ou ndo apresentar
formacado de espuma e fumaca. Se isso ocorrer deve ser desprezado;

" - para ser reutilizado, o 6leo deve ser filtrado em filtros proprios;

v - 0 6leo nao pode ser descartado na rede de esgoto nem em aguas pluviais, porque
entope tubulagdes e provoca poluicao;

\Y - Oleos de fritura utilizados e inserviveis devem ser reciclados por empresas que 0s
utilizam para a fabricacédo de biodiesel, sabdes e tintas.

Art. 43. Utilizacdo de ovos: os ovos podem estar contaminados com Salmonella, tanto na
casca como na gema. A qualidade sanitaria das preparacdes a base de ovos pode ser
garantida com os seguintes procedimentos:

| - 0s estabelecimentos comerciais de alimentos e os servi¢os de alimentacédo devem
reconhecer a qualidade dos seus fornecedores de ovos e as aves que realizam a postura
ndo podem estar contaminadas com Salmonella;

Il - s&o proibidas as preparagdes onde 0s ovos permanegam crus ou mal cozidos. Os
ovos cozidos devem ser fervidos por sete minutos e os ovos fritos devem apresentar a
gema dura;

1 - devem ser utilizados ovos pasteurizados, desidratados ou cozidos em
preparagdes sem cocgdo, tais como maioneses, cremes, mMousses, entre outros;
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v - 0 contetdo do ovo nhdo deve entrar em contato com a superficie externa da casca;
V - é proibido vender ovos com a casca rachada;

VI - é proibido utilizar ovos com a casca rachada ou suja em preparacdes de alimentos;
VIl - armazenar os ovos, preferencialmente, refrigerados;

VIl - conferir o prazo de validade dos ovos;
IX - ndo reutilizar as embalagens de ovos, nem utiliza-las para outras finalidades;
X - ndo é recomendavel a lavagem de ovos por estabelecimentos comerciais de

alimentos ou servicos de alimentacdo. Geralmente, as grandes granjas realizam a
higienizacdo automatizada de ovos. Estudos cientificos tém mostrado que a lavagem de
ovos, para produzir ovos liquidos de uso industrial, ndo tem influéncia na qualidade
microbioldgica do produto final que sofrera pasteuriza¢ao, desde que a matéria prima seja
de boa qualidade. A lavagem dos ovos pode reduzir a carga microbiolégica da casca,
porém alguns agentes quimicos utilizados nessa lavagem podem causar danos fisicos ao
produto, facilitando a entrada de microrganismos através da casca.

Art. 44. O resfriamento e 0 armazenamento de alimentos pré-preparados e preparados
deve ser realizado em equipamento de refrigeracdo e os produtos devem estar
identificados com a sua denominacgao, data de preparo e prazo de validade.

Art. 45. O processo de resfriamento de um alimento preparado deve ser realizado de forma
a minimizar o risco de contaminacdo cruzada e a permanéncia do mesmo em
temperaturas que favoregam a multiplicagdo microbiana. A temperatura do alimento
preparado deve ser reduzida de sessenta graus Celsius a dez graus Celsius em até duas
horas. Em seguida, o mesmo deve ser conservado sob refrigeracdo a temperaturas
inferiores a cinco graus Celsius, ou congelado a temperatura igual ou inferior a dezoito
graus Celsius negativos.

Secédo V
Distribuicdo de alimentos preparados

Art. 46. Os alimentos expostos para o consumo imediato devem estar protegidos contra
poeiras, insetos e outras pragas urbanas, e contra contaminantes oriundos dos
consumidores, tais como goticulas de saliva e fios de cabelo, e também, distantes de
saneantes, produtos de higiene e demais produtos toxicos.

Art. 47. Os alimentos expostos para o consumo imediato devem obedecer aos critérios
de tempos x temperaturas, apresentados na tabela a seguir. Os alimentos que né&o
observarem esses critérios devem ser desprezados.

Temperatura em °C

(no centro geométrico) Tempo de exposi¢do em

horas
Al t minima de 60 maximo 6
Imentos abaixo de 60 maximo 1
quentes
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Até 10 maximo 4
entre 10 e 21 maximo 2

Alimentos frios

Art. 48. A agua do balcéo térmico deve ser trocada diariamente e mantida a temperatura
de oitenta a noventa graus Celsius. Esta temperatura deve ser aferida durante o tempo de
distribuicéo.

Art. 49. Os ornamentos localizados na area de consumacédo ou refeitérios ndo devem
constituir fonte de contaminagéo para os alimentos preparados. Nao devem estar entre o
fluxo de ar e os alimentos, nem sobre os balc6es de distribuicdo. Ventiladores e ar
condicionado sdo permitidos, desde que o fluxo de ar ndo incida diretamente sobre os
ornamentos e os alimentos.

Art. 50. O recebimento de dinheiro, cartdes ou outros para o pagamento de despesas,
deve ocorrer em area especifica e os funcionarios responsaveis por essa atividade nao
devem manipular alimentos.

Art. 51. E permitida a reutilizacdo de alimentos para fins de doac&o gratuita, incluindo-se
as sobras, em quaisquer das etapas da producéo, desde que tenham sido elaborados com
observancia das Boas Praticas, descritas nesta norma, entre outras estabelecidas pela
legislagéo sanitaria vigente. As sobras de alimentos n&o incluem os restos dos pratos dos
consumidores.

Secéo VI
Guarda de Amostras em Cozinhas Industriais e Servicos de Alimentacgé&o

Art. 52. Para auxiliar a esclarecer a ocorréncia de doenga transmitida por alimento devem
ser guardadas amostras de pratos prontos elaborados em servigos de alimentagcéo, que
oferecem refeicbes prontas para alimentagao coletiva, tais como cozinhas industriais de
empresas, restaurantes comerciais por quilo, bufé, cozinhas e restaurantes de escolas,
creches, asilos, presidios e hospitais. Os alimentos devem ser colhidos na segunda hora
do tempo de distribuicao, utilizando-se os mesmos utensilios empregados na distribuicdo,
e de acordo com o seguinte método de colheita:

| - identificar as embalagens higienizadas, ou sacos esterilizados ou desinfetados,
com o nome do estabelecimento, nome do produto, data, horario e nome do responséavel
pela colheita;

Il - proceder a higienizacdo das maos;

1 - abrir a embalagem ou o saco sem tocéa-lo internamente nem sopré-lo; IV - colocar
a amostra do alimento (minimo de cem gramas);

V - retirar o ar, se possivel, e fechar a embalagem; VI - temperatura e tempo de guarda
dos alimentos:
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a) alimentos que foram distribuidos sob refrigeracdo devem ser guardados no maximo
a quatro graus Celsius, por setenta e duas horas, sendo que alimentos liquidos devem ser
guardados somente nesta condicéo;

b) alimentos que foram distribuidos quentes devem ser guardados sob congelamento
a dezoito graus negativos Celsius por setenta e duas horas.

Secéo VI
Transporte de Alimentos

Art. 53. Os servicos de alimentacdo e estabelecimentos comerciais que transportam
alimentos devem apresentar a relacdo individualizada de cada veiculo transportador e
suas caracteristicas técnicas ao 6rgdo competente de vigilancia sanitaria, conforme o
Artigo 87 da Lei Estadual 10.083, de 23 de setembro de 1998, e outras normas
complementares vigentes.

Paragrafo Unico As caracteristicas técnicas dos veiculos transportadores de alimentos
referem-se:

| — ao tipo de compartimento de carga, cujo revestimento interno deve ser liso,
impermeavel, atéxico e resistente aos procedimentos de higienizacdo, para transportar
alimentos manipulados prontos ou hdo para 0 consumo;

1 - ao tipo de controle térmico existente no compartimento de carga, conforme o tipo
de produto alimenticio transportado.

Art. 54. Os veiculos transportadores de ingredientes e matérias-primas alimenticias,
embalagens para alimentos, alimentos preparados ou industrializados, prontos ou né&o
para o consumo, devem possuir a cabine do condutor isolada de um compartimento de
carga fechado. Devem apresentar-se em bom estado de conservacéao, livres de produtos,
substancias, animais, pessoas e objetos estranhos a atividade de transporte de alimentos,
higienizados e com a temperatura do compartimento de carga em conformidade com as
cargas transportadas.

Art. 55. Os servicos de alimentacdo e estabelecimentos comerciais que transportam
alimentos devem possuir Procedimentos Operacionais Padronizados que descrevam o
método de higienizacao dos veiculos e sua frequéncia de realizacao.

§ 1° Se o método for quimico, pelo emprego de produtos de limpeza e desinfeccéo
registrados na ANVISA, devem ser descritos o método, a frequéncia de realizagdo, os
ingredientes ativos e a concentracéo das solugdes de limpeza e desinfec¢cdo usadas, e as
temperaturas e os tempos de contato das solucdes desinfetantes com as superficies em
higienizacdo. Os produtos usados nao devem deixar residuos ou odores que possam
contaminar os alimentos.

§ 2° Se o método for fisico, por emprego de vapor, devem ser descritos o método, sua
frequéncia de realizacdo, a temperatura e o tempo de contato do vapor com as superficies
em higienizagéo.
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Art. 56. Ingredientes e matérias-primas alimenticias, embalagens para alimentos,
alimentos preparados ou industrializados, prontos ou ndo para o consumo, nao devem ser
transportados em contato direto com o piso do compartimento de carga, quando suas
naturezas ou suas embalagens assim exigirem. Para evitar danos ou contaminacao, eles
devem estar separados e protegidos sobre prateleiras, estrados ou paletes e estes, assim
como todos os materiais usados para separar e proteger a carga, hdo devem constituir
fonte de contaminagcdo aos produtos transportados, e devem ser higienizados da mesma
forma que o compartimento de carga.

Art. 57. Nao é permitido o transporte concomitante, num mesmo compartimento de carga,
de alimentos preparados ou industrializados crus, semi-processados ou prontos para o
consumo com ingredientes, matérias-primas e embalagens alimenticias, se estes
representarem risco de contaminac¢éo cruzada aqueles.

Art. 58. Durante o transporte de alimentos preparados ou industrializados crus, ou semi-
processados, ou prontos para o0 consumo, quando apresentados em volumes a ser
fracionados, os produtos devem apresentar um rétulo com, no minimo, as seguintes
informac¢des: nome do produto, nome da empresa produtora com seu endere¢o completo
e CNPJ, prazo de validade e instru¢des sobre sua conservacao.

Art. 59. O transporte do alimento deve ser realizado em condi¢cdes de tempo e temperatura
que impecam a contaminacdo e o desenvolvimento de microrganismos patogénicos ao
homem.

Art. 60. Alimentos pereciveis preparados ou industrializados crus, ou semi-processados,
ou prontos para 0 consumo, que devem ser conservados sob-refrigeracdo ou
congelamento, devem ser transportados em compartimentos de carga fechados com a
temperatura controlada por um termémetro fixo, calibrado e de facil leitura. Ao ser
carregado, o compartimento de carga deve estar pré-condicionado com a temperatura do
produto alimenticio que exigir a menor temperatura de conservacao.

Art. 61. Durante todo o periodo de tempo do transporte, por horas ou dias, os alimentos
pereciveis preparados ou industrializados, crus, semi-processados ou prontos para o
consumo, que necessitam ser conservados sob congelamento ou refrigeracdo, devem
encontrar-se em conformidade com as temperaturas estabelecidas no Art. 24.

CAPITULO IV
Higienizagcdo das Instalacdes e do Ambiente
Secéo |

Art. 62. As instalagbes, equipamentos, moveis e utensilios devem ser mantidos em
condicdes higiénico-sanitarias apropriadas e bom estado de conservacdo. Etapas
obrigatorias do procedimento de higienizacdo: remocao de sujidades; lavagem com agua
e sabdo ou detergente; enxagle; desinfeccdo quimica seguida de enxague final, ou
desinfeccao fisica pelo emprego de vapor. A higienizagdo dos equipamentos e utensilios
deve ocorrer, preferencialmente, em area prépria. Os procedimentos e a periodicidade da
higienizacdo devem ser estabelecidos em Procedimentos Operacionais Padronizados.
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§ 1° Se o método de higienizagdo for quimico, pelo emprego de produtos de limpeza e
desinfeccdo registrados na ANVISA, devem ser descritos o método, a frequéncia de
realizacdo, os ingredientes ativos e a concentracdo das solugbes de limpeza e de
desinfeccdo usadas, e as temperaturas e o0s tempos de contato das solugdes
desinfetantes com as superficies em higienizagao. Os produtos usados nao devem deixar
residuos ou odores que possam contaminar os alimentos.

§ 2° Se 0 método de desinfeccao for pelo emprego de vapor, devem ser descritos o
método, a frequéncia de realizacdo, a temperatura e o tempo de contato do vapor com as
superficies em higienizacao.

Art. 63. E proibido:
| - varrer a seco e lavar panos de limpeza na area de manipulacéo;
Il - fazer uso de panos nao descartaveis para secar utensilios e equipamentos;

1 - reaproveitar vasilhames de produtos alimenticios para envasar produtos de
limpeza; IV - animais domésticos no local de trabalho;

V - escoar a agua residual da higienizacdo ambiental para a via publica.

Art. 64. Os produtos usados nos procedimentos de limpeza e desinfeccdo devem ser
identificados e armazenados em local especifico, fora das areas de preparo e
armazenamento de alimentos. Devem ser notificados/registrados na ANVISA, possuir
todos os dizeres de rotulagem obrigatérios para produtos saneantes, estabelecidos pela
legislacéo federal, e dentre eles informar:

| - os dados completos sobre a empresa fabricante: nome, endereco, telefone, CNPJ
e o Numero de Autorizacdo de Funcionamento na ANVISA;

Il - 0 nome do Responsavel Técnico e o numero de inscricdo em seu Conselho
Profissional;

1 - informacgdes sobre precaucdes e cuidados em casos de acidente.

Art. 65. As operagdes de higienizagdo devem ser realizadas por funcionérios capacitados.
Durante a aplicacdo de produtos de limpeza e desinfec¢cdo fortemente alcalinos (ex:
produtos para limpeza de fornos e desincrustagdo de gorduras), fortemente acidos, ou
oxidantes fortes (ex: hipoclorito de sédio e derivados), os manipuladores devem utilizar
luvas nitrilicas de cano alto, 6culos e botas de borracha. Devem ser obedecidas as
instrucdes de uso e de seguranca recomendadas pelo fabricante dos produtos.

CAPITULO V
Suporte Operacional

Secéo |
Abastecimento de 4gua
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Art. 66. A 4gua utilizada para o consumo direto ou no preparo dos alimentos deve ser
proveniente de abastecimento publico, sendo permitida a utilizacdo de solucdes
alternativas, tais como agua de poco, mina e outras fontes, apds a licenca de outorga de
uso concedida pelo 6rgdo competente. Deve ser tratada e a qualidade controlada por
analise laboratorial na periodicidade determinada pela legislacdo especifica vigente. As
empresas operadoras do sistema alternativo (a concessionaria da é&agua e a
transportadora) devem possuir cadastro junto ao 6rgao de vigilancia sanitaria competente.
Os documentos de concessdo da exploracdo do poc¢o e os laudos laboratoriais devem
estar a disposi¢céo da autoridade sanitaria, sempre que solicitado.

Art. 67. A agua potavel transportada em caminhdo pipa deve atender ao disposto na
legislagéo vigente. A empresa fornecedora da agua deve apresentar os laudos de analise
deste produto, tanto para o estabelecimento comprador, quanto para a autoridade
sanitaria.

Art. 68. E obrigatéria a existéncia de reservatério de agua potavel tampado e de facil
higienizacdo, cuja superficie interna deve ser lisa, resistente, impermeavel, livre de
descascamentos, rachaduras, infiltracdes e vazamentos. A higienizacao do reservatorio
deve ser executada conforme métodos recomendados por 6rgaos oficiais, e realizada a
cada 6 meses ou ha ocorréncia de acidentes que possam contaminar a agua, tais como
queda de animais, sujeira, enchentes, entre outros.

Art. 69. O gelo para utilizacdo em alimentos deve ser fabricado com agua potavel, de
acordo com o padrdo de identidade e qualidade vigente. Deve ser protegido contra
contaminacdo e manipulado em condi¢des higiénico sanitéarias.

Art. 70. O vapor, quando utilizado em contato direto com alimentos, ou aplicado sobre
superficies que entram em contato com alimentos, deve ser produzido com agua potavel
e ndo deve representar riscos de contaminagéo.

Secéao Il
Esgotamento sanitario

Art. 71. O sistema de esgoto deve estar ligado a rede publica de coleta e quando utilizado
um sistema alternativo, o esgoto deve ser tratado adequadamente e seu destino deve ser
aprovado pela autoridade ambiental competente.

Art. 72. Os despejos das pias da area de producdo devem passar por uma caixa de
gordura instalada fora da area de manipulacdo e armazenamento, e ela deve ser limpa
periodicamente.

Secao lll
Materiais Reciclaveis e residuos sélidos

Art. 73. Materiais reciclaveis e residuos solidos, considerados lixo, devem ser separados
e removidos, quantas vezes forem necessarias, para um local exclusivo, em condicdes de
higiene, revestido de material de facil limpeza e protegido contra intempéries, animais,
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vetores e pragas urbanas. Nas areas de producao de alimentos, o lixo deve ser depositado
em recipientes com tampas acionadas por pedal, sem contato manual.

Art. 74. O lixo ndo deve sair da cozinha pelo mesmo local onde entram as matérias primas
e nessa impossibilidade, determinar horarios diferentes para cada atividade.

Secao IV
Abastecimento de gas

Art. 75. A area para armazenamento de botijdes de gas liquefeito de petréleo deve ser
instalada em local ventilado, protegido da passagem ou entrada de pessoas estranhas e
atender ao disposto em legislacdo especifica.

Secédo V
Controle integrado de vetores e pragas urbanas

Art. 76. Devem ser implantados procedimentos de Boas Praticas de modo a prevenir ou
minimizar a presenca de vetores e pragas urbanas, tais como insetos, roedores, aves e
outros. A aplicacdo de produtos desinfestantes deve ser realizada quando as medidas de
prevencdo adotadas ndo forem eficazes. Deve ser efetuada de modo a evitar a
contaminagdo dos alimentos, equipamentos e utensilios, e garantir a seguranga dos
operadores e do meio ambiente. Deve ser executada por empresa prestadora de servico
de controle de vetores e pragas urbanas, licenciada no 6rgdo de vigilancia sanitaria
competente e os produtos utilizados devem estar regularizados na ANVISA.

CAPITULO VI
Qualidade Sanitéria das Edificagdes e das Instalagbes

Secéo |
Localizacéo

Art. 77. Area externa livre de focos de insalubridade, tais como lixo, objetos em desuso,
animais, poeira, agua estagnada, e de vetores e pragas urbanas. Acesso direto e
independente, ndo comum a habitagcdo e outros usos. A construgcdo deve atender as
normas de edificagdes vigentes estaduais ou municipais. Deve ser concebida de modo a
restringir o transito de pessoas nao essenciais a producdo e garantir acessibilidade a
pessoa com deficiéncia ou mobilidade reduzida.

Secao Il
Instalagbes

Art. 78. Em todas as etapas do processo produtivo, as instalagdes devem ser separadas
por meios fisicos ou por outras medidas efetivas, de forma a facilitar os procedimentos de
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higienizacdo e manutencédo, por meio de fluxos continuos, sem cruzamento de etapas e
linhas do processo produtivo. O retorno de utensilios sujos ndo deve oferecer risco de
contaminagcdo aos utensilios limpos. Se ndo houver areas separadas para as varias
atividades, devem existir locais especificos para o pré-preparo e para o preparo dos
alimentos. Se a area fisica ndo permitir esta separacado, todas as operagdes de pré-
preparo devem ser realizadas inicialmente, seguidas da higienizacdo dos equipamentos,
utensilios, recipientes, bancadas, superficies, pias, piso e qualquer local contaminado. As
operagdes do preparo final dos alimentos devem se realizar em horario diferente do pré-
preparo num ambiente higienizado.

Art. 79. O dimensionamento dos equipamentos, utensilios e mobilidrio deve ter relacdo
direta com o volume de producédo, os tipos de produtos ou o padrdo de cardapio e o
sistema de distribuicdo e venda. Reformas devem ser executadas fora do horario de
manipulacdo dos alimentos.

Art. 80. Devem existir lavatérios exclusivos para a higiene das maos na area de
manipulacdo, em posi¢cdes estratégicas em relagdo ao fluxo de preparo dos alimentos e
em numero suficiente de modo a atender toda a area de preparacao. Os lavatérios devem
possuir sabonete liquido, neutro, inodoro e com acdo antisséptica, com papel toalha
descartavel néo reciclado ou outro procedimento ndo contaminante, e coletor de papel
acionado sem contato manual.

Art. 81. A higienizacdo de material de limpeza, tais como baldes, vassouras, pano de chéo,
entre outros, deve ocorrer em local exclusivo fora da area de preparo de alimentos.

Secéao lll
Equipamentos, utensilios e moéveis

Art. 82. Os equipamentos, utensilios e méveis que entram em contato com alimentos
devem ser de féacil higienizacdo e ndo devem transmitir substancias téxicas, odores ou
sabores.

Art. 83. Nao é permitido o funcionamento de equipamentos sem a protecao das partes de
maior risco de acidentes, tais como motor, prensa, peca cortante, sucgao, correia e outros.

Art. 84. As camaras frigorificas devem apresentar as seguintes caracteristicas: | -
revestimento com material lavavel, impermeavel e resistente;

Il - term&metro de facil leitura e calibrado, com visor instalado no lado externo da camara;
Il - interruptor de seguranca localizado na parte externa que sinalize "ligado" e
"desligado";

IV - prateleiras e estrados em material impermeavel, resistente e lavavel; V - dispositivo
de segurancga interno que permita abrir a porta por dentro; VI - isento de ralo ou grelha.

Secéo IV
Piso
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Art. 85. Deve ser constituido de material liso, antiderrapante, resistente, impermeavel,
lavavel, integro, sem trincas, vazamento e infiltracdes. Deve ter inclinacdo em dire¢cdo aos
ralos, ndo permitindo que a agua fique estagnada. Em areas que permitam a existéncia
de ralos, esses devem ser sifonados, dotados de dispositivos que permitam seu
fechamento, evitando a entrada de insetos e roedores.

Secédo V
Paredes, tetos e forros

Art. 86. As paredes e divisérias devem ser sélidas, com acabamento liso e impermeavel,
ndo sendo permitidas divisérias ocas, com vazios internos, ou construidas de material
poroso, tal como o compensado.

Art. 87. Tetos e forros ndo devem transmitir contaminantes aos alimentos. Os
acabamentos de tetos e forros devem ser lisos, de material ndo inflaméavel e impermeéavel.
Devem ser livres de goteiras, vazamentos, umidade, trincas, rachaduras, bolores,
infiltracbes, descascamento, dentre outros.

Secéo VI
Portas e Janelas

Art. 88. Portas devem ser ajustadas aos batentes e de facil impeza. As portas de entrada
para as areas de armazenamento e manipulagcdo de alimentos devem possuir mecanismo
de fechamento automético e protecéo, na parte inferior, contra insetos e roedores.

Art. 89. Janelas devem ser ajustadas aos batentes e protegidas com telas milimétricas
removiveis para facilitar a limpeza e ndo devem permitir que raios solares incidam
diretamente sobre os funcionarios, alimentos ou equipamentos mais sensiveis ao calor.

Secéo VIl
lluminagéao

Art. 90. A iluminagdo deve ser uniforme, sem ofuscamento e ndo deve alterar as
caracteristicas sensoriais dos alimentos. As lampadas e luminarias devem estar
protegidas contra quedas acidentais ou explosdo. As instalacfes elétricas devem ser
embutidas e, quando externas, devem estar protegidas por tubulacdes presas e distantes
das paredes e teto, para permitir a higienizagdo e manutencdo do ambiente.

Secéao VIl
Ventilagao

Art. 91. O sistema de ventilagdo deve garantir o conforto térmico, a renovacédo do ar e a
manutencdo do ambiente livre de fungos, gases, fumaca, gordura e condensacéo de
vapores, dentre outros.

Art. 92. A circulacao de ar podera ser feita, através de ar insuflado filtrado ou através de
exaustao. O fluxo de ar deve ser direcionado da area limpa para a suja. Os exaustores
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devem possuir telas milimétricas removiveis para impedir a entrada de vetores e pragas
urbanas. Periodicamente, os equipamentos e filtros devem sofrer manutencdo e
higienizacao.

Art. 93. Nao devem ser utilizados ventiladores e climatizadores com asperséo de neblina
sobre os alimentos, ou nas areas de manipulagdo e armazenamento.

Secéo IX
Vestiarios e Instalagfes Sanitarias

Art. 94. Os vestiarios dos funcionarios e suas instalagbes sanitarias, ndo devem se
comunicar diretamente com a area de armazenamento, manipulacédo e de distribuicdo e
consumo de alimentos. Devem ser separados por género e as portas externas devem ser
dotadas de fechamento automatico. Os vestiarios devem possuir armarios individuais e
chuveiros. Os banheiros devem dispor de vaso sanitario sifonado com tampa e descarga,
mictério com descarga, papel higiénico, lixeira com tampa acionada por pedal, pias com
sabonete liquido, neutro, inodoro e com acgdo antisséptica, com papel toalha descartavel
néo reciclado ou outro procedimento ndo contaminante, e coletor de papel acionado sem
contato manual.

Secdo X
Area de distribui¢cdo e consumo dos alimentos

Art. 95. Na area de consumo de alimentos, ou 0 mais préximo possivel, deve haver um
lavatério para higienizagdo das maos dos consumidores e as instalagcdes sanitarias para
os clientes ndo devem se comunicar com as areas de producédo de alimentos.

CAPITULO VII
Documentacéo e Registro das Informagdes

Secéo |
Manual de Boas Praticas e Procedimentos Operacionais Padronizados (POP)

Art. 96. Os estabelecimentos comerciais de alimentos e servicos de alimentacdo devem
dispor de manual de Boas Praticas e de POP, que descrevam as praticas desenvolvidas
no processo. Os documentos devem estar organizados, aprovados, datados e assinados

pelo responsavel, e acessiveis aos funcionarios e a autoridade sanitaria. No minimo,
devem existir POP para:

| - higiene e saude dos funcionarios;

Il - capacitacao dos funcionarios em Boas Praticas com o conteudo programético
minimo estabelecido no Art. 17;

1 - 0 controle de qualidade na recepc¢ao de mercadorias; IV - transporte de alimentos;
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V - higienizac&o e manutencao das instalacdes, equipamentos e moveis; VI - higienizacdo
do reservatério e controle da potabilidade da agua;

VIl - controle integrado de vetores e pragas urbanas.

Art. 97. O POP relacionado a saude dos funcionarios deve especificar os exames médicos
realizados, a periodicidade de sua execuc¢ao e contemplar as medidas a serem adotadas
nos casos de problemas de saude detectados.

Art. 98. O POP referente as operacdes de higienizacdo de instalacdes, equipamentos,
moveis e do reservatoério de agua, deve conter, no minimo, a descrigdo dos procedimentos
de limpeza e desinfec¢ao, inclusive o principio ativo germicida, sua concentracdo de uso,
tempo de contato e temperatura que devem ser utilizados. Quando aplicavel, deve
contemplar a manutencéo e a calibracdo de equipamentos.

Art. 99. O POP relacionado ao controle integrado de vetores e pragas urbanas deve
contemplar as medidas preventivas e corretivas destinadas a impedir sua atracdo, abrigo,
acesso e proliferacao.
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ANEXO V

Data:

REQUISITOS PARA O CREDENCIAMENTO

Folha: Revisdo:

Ramo de Atividade:

Empresa:

CNPJ:

Nome do responsavel:

Avaliacdo deve ser nota de 0 (zero) a 5 (cinco), sendo cinco a melhor nota; e sera aprovado aquele que tiver
avaliagdo com média minima de nota 3 (trés) em todos os requisitos.

Estrutura e Seguranga

Item Avaliagdo Observacgao

1 Barraca estilo “chapéu de bruxa”
cor azul.

5 Disponibiliza 4 mesas e 16
cadeiras na cor branca.

3 Extintor (tipo 20 BC pd quimico)
no local de facil acesso.
Prevencdo de pragas urbanas

4 .

(insetos, roedores e aves).
Pessoa exclusiva no caixa.

5
Placa de aviso venda proibida de

6 bebidas alcodlicas para menor de
18 anos.

Total — Estrutura e Seguranca
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Utensilios de Uso Obrigatdrios

Item Avaliagdo Observacgao

Uniforme.
7

Jaleco / Avental.
8
Boné / Gorro.
9
Luvas Descartaveis.

10

Mascara.
11

Embalagens Descardveis.
12
Cesto de Lixo do Lado Externo.

13
Total — Utensilios de Uso Obrigatdrio

Equipamentos

Item Avaliagao Observagao

14 Fogdo com mangueira aprovada
por érgdo competente.
Total — EQuipamentos
Higiene do Ambiente

Item Avaliagdo Observagao

15
Organizagdo adequada.
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Higiene do Ambiente
Item Avaliagdo Observagao
Limpeza dos equipamentos.
16
17 Produto de limpeza separado dos
alimentos.
18 Alimentos abertos armazenados
corretamente.
19 Estado de Conservagdo das
Instalagdes.
Limpeza do Local.
20
Higiene dos Alimentos.
21
Total — Higiene do Ambiente
Manipulagdo e Armazenamentos
Item Avaliagdo Observagao
22 Exposi¢do adequada dos
alimentos e produtos.
23 Manuseio dos alimentos
adequados.
24 Controle de validade dos
alimentos.
Hortifruti lavados corretamente.
25
26 Separacdo dos alimentos por
categoria.
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Manipula¢ao e Armazenamentos
Item Avaliagdo Observagao
Total — Manipulagdo e Armazenamento
Menu / Cardapio
Item Avaliagdo Observagdo
7 Criativo e variado, com diversas
opgoes.
Qualidade.
28
Preco.
29
Tempo de espera.
30
Preparagdo conforme carddpio.
31
Apresentagao.
32
Total — Menu / Cardépio
Relacionamento
Item Avaliagdo Observagdo
Cooperagdo entre funcionarios.
33
Trabalho em equipe.
34
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Atendimento ao cliente.
35

Treinamento de funciondrios.
36

Total — Menu / Cardépio

Total Geral
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ANEXO VI
RESOLUGAO SSP - N° 122 DE 24 DE SETEMBRO DE 1985

O Secretério de Estado dos Negdcios da Seguranca Publica, usando de suas atribuicdes
legais, considerando:

- que toda e qualquer competicdo esportiva ou apresentagao artistica-cultural, realizada
mediante ingresso pago equipara-se a espetaculo publico;

- que, em espetaculos publicos ha probabilidade de ocorrer ofensas fisicas, danos
materiais, desordens, tumultos e catastrofes por falta de normas preventivas proibitivas;

- que, a manutencao da ordem publica, da disciplina, do respeito, da seguranca fisica e
patrimonial, se insere na Orbita do Poder de Policia inerente ao Estado.

- que, mais do repressiva, compete a Policia Militar exercer atividades predominantemente
preventivas.

RESOLVE

Artigo 1° - Determinar que as autoridades policiais militares, no exercicio da policia de
manutencdo da ordem publica, somente fornecam policiamento ostensivo para
espetaculos publicos, mediante prévia vistoria das instalagdes dos estadios, ginasios,
teatros ou recintos onde serao realizados, expressa em relatorio.

§ 1° - Do relatdrio constara exposicoes e parecer sobre as condigdes de seguranca, para
0 espetaculo pretendido;

§ 2° - Em ndo sendo aprovadas as condicbes de seguranca serdo apontadas as
modificagbes necessarias a sua adequacédo, se possiveis, ou solicitada a indicagdo de
outro local para a realizacdo do evento.

Artigo 2° - Determinar que as solicitagdes de policiamento sejam pleiteadas em documento
circunstanciado, protocolado com 20 dias, no minimo, de antecedéncia, ha Organizacéo
Policial Militar responsavel.

Artigo 3° - Proibir nas pracas desportivas ou locais onde se realizarem espetaculos
publicos sujeitos ao policiamento estadual a entrada e venda de:

a) bebidas alcodlicas;
b) substancias toxicas;
c) fogos de artificio e de estampido;

d) papel em rolo de qualquer espécie, jornais e revistas;
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e) balées em geral;
f) materiais ou objetos que possam causar ferimentos;
g) armas de fogo e branca de qualquer tipo e espécie; e

h) vasilhames, copo de vidro ou qualquer outro tipo de embalagem, contendo bebidas ou
refrigerantes de qualquer natureza que, direta ou indiretamente, possam provocar
ferimentos em caso de esforco fisico isolado ou generalizado.

Paragrafo Unico - O comércio de cerveja, chope, sucos, aguas e refrigerantes sera livre,
desde que servidos em copo de papeléo.

Artigo 4° - Determinar que em espetaculos esportivos, em que se facam presentes torcidas
organizadas, seus dirigentes mantenham contato com a autoridade policial militar,
competente, antes do inicio do espetaculo, a fim de receberem orientacdo sobre
procedimentos.

Artigo 5° - Determinar que a autoridade policial militar competente adote as providéncias
complementares relativas a seguranca nos recintos e imediacdes onde se realizardo os
espetaculos, contactando com as Autoridades Publicas e pessoas juridicas ou fisicas
diretamente responséaveis pelo evento.

Artigo 6° - Determinar que os espetaculos e apresenta¢des publicas com ingresso gratuito,
sujeitem-se ao dispositivos desta Resolucéo, desde que solicitado policiamento ostensivo.

Artigo 7° - A infracdo de qualquer dispositivo da presente Resolucao sujeitara o infrator as
sanc¢des penais, bem como as previstas na Resolucdo SSP/36 de 13 de maio de 1985.

Artigo 8° - Esta Resolucéo entrara em vigor na data de sua publicagao, ficando revogada
as disposi¢cdes em contrario.

MICHEL TEMER
SECRETARIO DE SEGURANGCA PUBLICA
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ANEXO VII

Ja a Lei Municipal n2 2.993, DE 11 DE DEZEMBRO DE 1992 — CODIGO TRIBUTARIO MUNICIPAL,
estabelece que:

TiTULO VII - Das Taxas

Segdo 52 - Da Taxa de Licenga para o Exercicio do Comercio Eventual ou Ambulante

ARTIGO 208-) A Taxa de licenga para o exercicio de comércio eventual ou ambulante sera exigivel por dia ou
més.

§ 1.2 - Considera-se comércio eventual o que é exercido em determinadas épocas do ano, especialmente por
ocasido de festejos ou comemoragdes, em locais autorizados pela Prefeitura.

§ 2.2 - E considerado, também, como comércio eventual, o que é exercido em instalacdes removiveis,
colocadas nas vias ou logradouros publicos, como balcdes, barracas, mesas, taboleiros e semelhantes.

§ 3.2 - Comércio ambulante é o exercido individualmente sem estabelecimento, instalacdo ou localizagao fixa.

§ 4.2 - Ficam compreendidos neste artigo, também, os comerciantes que, embora estabelecidos em outro
municipio, aqui exergam atividade sem localizagdo fixa.

ARTIGO 209-) Podem ser exercidas nas vias publicas ou logradouros publicos, em instalagées removiveis, como
balcdes, barracas, mesas, taboleiros e semelhantes, as atividades relativas a venda a miudo de frutas, doces,
biscoitos, sorvetes, refrescos, pipoca, amendoim, cachorro-quente, jornais, revistas, livros, além de outras que,
pela sua prépria natureza e a juizo da Prefeitura, atendam ao interesse publico.

ARTIGO 210-) O exercicio das atividades referidas no artigo anterior serd permitido, desde que n3o prejudique
o livre transito de veiculos ou de pedestres e ndo colida com disposigOes especiais previstas em lei.

Paragrafo Unico — A permiss3o podera ser suspensa ou cassada, a qualquer tempo, por ato do Executivo:
a-) quando o comércio for exercido sem as necessarias condi¢Ges de higiene;

b-) quando o comércio for julgado prejudicial a saide, moralidade e sossego publico;

c-) nos demais casos, a juizo do Prefeito.

ARTIGO 211-) A taxa de que trata esta Se¢do sera cobrada de acordo com a tabela anexa a este Cddigo e na
conformidade do respectivo regulamento, observados os seguintes prazos:

| — antecipadamente, quando por dia;
Il — até o dia 10 (dez) do més que for devida, quando mensalmente.

ARTIGO 212-) O pagamento da taxa de licenga para o exercicio de comércio eventual ou ambulante, nas vias e
logradouros publicos, ndo dispensa a cobranga da taxa de ocupagdo de solo.
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ARTIGO 213-) E obrigatdria a inscri¢do, na reparticdo competente, dos comerciantes eventuais e ambulantes,
mediante o preenchimento de ficha prdpria, conforme modelo fornecido pela Prefeitura.

§ 1.2 - N3o se inclui na exigéncia deste artigo os comerciantes com estabelecimentos fixos nesta cidade, que,
por ocasido de festejos ou comemoragdes, explorem o comércio eventual ou ambulante.

§ 2.2- Ainscricdo sera permanentemente atualizada por iniciativa do comerciante eventual ou ambulante,
sempre que houver qualquer modificagdo nas caracteristicas iniciais da atividade por ele exercida.

ARTIGO 214-) Ao comerciante eventual ou ambulante que satisfizer as exigéncias regulamentares, sera
concedido um cartdo de habilitagdo contendo as caracteristicas essenciais de sua inscricdo e as condi¢bes de
incidéncia da taxa, destinado a basear a cobranca desta.

ARTIGO 215-) Respondem pela taxa de licenga de comércio eventual ou ambulante as mercadorias
encontradas em poder dos vendedores, mesmo que pertengcam a contribuintes que hajam pago a respectiva
taxa.

ARTIGO 216-) S3o isentos da taxa de licenga para o exercicio do comércio eventual ou ambulante:
| — os cegos e mutilados que exercerem comércio ou industria em escala infima;

Il — os vendedores ambulantes de livros, jornais e revistas;

Il — os vendedores ambulantes de pipoca, amendoim e algoddo doce;

IV — os comerciantes, comprovadamente estabelecidos neste Municipio, no ramo de comércio
correspondente;

V — o artesanato em geral e os vendedores ambulantes de bilhetes de loteria.
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| FUNDACAO EDUCACIONAL GUAGUANA - FEG |

‘ Concursos Publicos/Processos Seletivos ‘

‘ Homologacao ‘

~;’\C‘LILD/‘\DE

) Vgiainle’s
NTORO

EDITAL DE HOMOLOGACAO DO RESULTADO FINAL E CLASSIFICACAO DO PROCESSO SELETIVO DOCENTE
EMERGENCIAL—- EDITAL N° 002/2023 — FACULDADE MUNICIPAL PROFESSOR FRANCO MOTONRO

O Diretor Administrativo da Faculdade Municipal Professor Franco Montoro , Sr. Paulo Roberto Alves Pereira, no uso das
atribui¢gdes que lhe siao conferidas pela legislacio vigente, e mediante as condig¢des estipuladas neste Edital, seus anexos e demais
disposicoes legais aplicaveis, TORNA PUBLICO o EDITAL DE HOMOLOGACAO DO RESULTADO FINAL E CLASSIFICACAO do
PROCESSO SELETIVO DOCENTE EMERGENCIAL aberto pelo Edital n°® oo2/2023 — Faculdade Municipal Professor Franco
Montoro, para todos os cargos constantes na Tabela I do item 1 do Edital n® 00o2/2023, de 06 de fevereiro de 2023, conforme as
seguintes disposi¢oes:

Art. 1° - Fica HOMOLOGADO o RESULTADO FINAL e a CLASSIFICA(;AO DOS CANDIDATOS do PROCESSO SELETIVO
DOCENTE EMERGENCIAL aberto pelo Edital n® oo2/2023 — Faculdade Municipal Professor Franco Montoro, para todos os cargos
na Tabela I do item 1 do Edital n® o02/2023, de 11 de janeiro de 2023, conforme os Anexos I, IT e III deste Edital.

I - O Anexo I deste Edital contém o resultado final e a classificacao geral, de todos os candidatos inscritos as vagas da ampla
concorréncia, PcDs e pessoas negras, no PROCESSO SELETIVO DOCENTE EMERGENCIAL aberto pelo Edital n® oo2/2023 —
Faculdade Municipal Professor Franco Montoro.

Art. 2° - Para a convocacao dos candidatos aprovados sera obedecida a classificacao divulgada neste Edital de Homologacao do
Resultado Final e Classificacao dos Candidatos e seus Anexos I conforme estabelecido no Edital n® oo2/2023.

Art. 3° - Este Edital entra em vigor na data de sua publicacao.

REGISTRE-SE. PUBLIQUE-SE E CUMPRA-SE
Mogi Guacu, 14 de fevereiro de 2023.

Paulo Roberto Alves Pereira.
Diretor Administrativo da Faculdade Municipal Professor Franco Montoro

Comisséo de Concursos Publicos e Processos Seletivos
Faculdade Municipal Professor Franco Montoro (FMPFM)
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FACULDADE

. ' AETANCO
MONTORO

ANEXO 1

RESULTADO FINAL - PROCESSO SELETIVO DOCENTE EMERGENCIAL - EDITAL N2 001/2023
FACULDADE MUNICIPAL PROFESSOR FRANCO MONTORO

LISTAGEM GERAL

RESULTADO FINAL
PROFESSOR ADJUNTO HABILIDADES MEDICAS - ORTOPEDIA

INSCRICAO NOME DOCUMENTO NOTA FINAL POSICAO RESULTADO

01 CASSIO LUCAS DIAS DO PRADO 15978953 2,5 1 APROVADO

PROFESSOR ADJUNTO ADMINISTRACAO

INSCRICAO NOME DOCUMENTO NOTA FINAL POSICAO RESULTADO

03 ANA BEATRIZ ABUD DE FARIA 325353724 6,5 1 APROVADO

02 MARCIA REGINA THOMAZETE SIMOES DEGRAVA 13937602 - - DESCLASSIFICADO
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FACULDADE

MUNICIPAL PROF

“ LACO

ANEXO 11

RESULTADO FINAL - PROCESSO SELETIVO DOCENTE EMERGENCIAL -
EDITAL N2 002/2023- FACULDADE MUNICIPAL PROFESSOR FRANCO
MONTORO
CANDIDATOS NEGROS OU PARDOS

INSCRICAO | NOME | pocumento | NASC. | PE [ PT| NOTAFINAL | POSICAO | RESULTADO

NAO HOUVE CANDIDATOS NA MODALIDADE “NEGROS ou PARDOS” APROVADOS

ANEXO I1

RESULTADO FINAL - PROCESSO SELETIVO DOCENTE EMERGENCIAL-
EDITAL N2 002/2023- FACULDADE MUNICIPAL PROFESSOR FRANCO
MONTORO
CANDIDATOS COM DEFICIENCIA

INSCRICAO | NOME | pocumento | NASC. | PE | PT| NOTAFINAL | POSICAO | RESULTADO

NAO HOUVE CANDIDATOS NA MODALIDADE “PCD’S” APROVADOS
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‘ Convocacao

FACULDADE

Eranco
MONTORO

PROCESSO SELETIVO DOCENTE EMERGENCIAL N2 002/2023 - CONVOCAGAO ne1l

O Prof. Dr. Paulo Roberto Alves Pereira, Diretor Administrativo da FMPFM, no uso de suas atribuices legais,
convoca os candidatos abaixo relacionados para o preenchimento de vaga no quadro temporario de cargos e salarios

da instituicdo.

Classificagdo Inscrigcdo Nome Docu.mento de
Identidade (RG)

1 01 CASSIO LUCAS DIAS DO PRADO 15978953
Classificagdo Inscricdo Nome Doculmento de
Identidade (RG)

1 03 ANA BEATRIZ ABUD DE FARIA 325353724

O Candidato deverd comparecer no setor de Recursos Humanos da Fundagdo Educacional Guaguana (FEG),
sito a Rua Hugo Pancieira, 386 — Imodvel Pedregulhal - Mogi Guacu, SP, no dia 16/02/2023, as 9:30h da manh3, munido
de documento valido original com foto recente (RG ou CNH) e cdpias dos Diplomas de graduagdo, especializacao,
mestrado e/ou doutorado, conforme titulagdo especifica do cargo exigida no Edital.

O ndo comparecimento até a data e horario especifico serd considerado como desisténcia da vaga, ndo
gerando direito a nova convocagao.

Ndo levar acompanhantes, serd permitida a entrada apenas do convocado, se o convocado estiver com
sintomas da COVID19 ou febre, mandar outra pessoa com procuragao simples.

Publigue-se e afixe-se
Mogi Guacu, 14 de fevereiro de 2023.

Prof. Dr. Paulo Roberto Alves Pereira
Diretor Administrativo da FMPFM
Decreto 24.873

Campus FMPFM: Rua dos Estudantes Sn, Cachoeira de Cima (19) 3861-6606
Campus Clinica Escola: Rua Nicolau Falsete, 55 - Centro Fone: (19) 3818-1396 (19) 3818-0433
Campus Cid Chiarelli: Rua Hugo Panciera, 386 - Centro Fone: (19) 3861-1915
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EMPRESA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO E
HABITACAO DE MOGI GUAGU - PROGUACU

Licitacoes e Contratos

Aviso de Abertura

PROGUACU S/A - EMPRESA MUNICIPAL DE
DESENVOLVIMENTO E HABITACi\O DE MOGIGUACU
CNPJ 54.672.845/0001-52
CONCORRENCIA N2 01/2023 - PROCESSO LICITATORIO
N2 009/2023

OBJETO: alienacdo de dois iméveis de propriedade da
Proguacu S.A., sendo o primeiro descrito como: AREA “B”,
do LOTE 05, da QUADRA “E”, com area total de 8.894,95
m2, com 3.894,06m? de area construida, localizado na Area
de Desenvolvimento de Atividades Produtivas Parque
Industrial Mogi Guacu, objeto da Matricula Imobilidria n?
40.744, com valor minimo de venda atualizado de R$
4.299.189,81 (quatro milhdes, duzentos e noventa e nove
mil, cento e oitenta e nove Reais e oitenta € um centavos)
e, o segundo imével descrito como: FRAGAO “A”, do
LOTE 10, da QUADRA “G”, com area total de
3.052,32 m?, com 1.111,59m? de area construida,
localizado na Area de Desenvolvimento de Atividades
Produtivas Parque Industrial Mogi Guacu, nao
escriturado, em processo de regularizagao, com valor
minimo de venda atualizado de R$ 1.696.407,59 (um
milhdo, seiscentos e noventa e seis mil, quatrocentos e
sete Reais e cinquenta e nove centavos). CRITERIO DE
JULGAMENTO: Melhor Lance/Oferta a partir do valor
minimo de venda. O EDITAL completo desta licitacdo
estard disponivel para consulta no site:
www.proguacu.com.br e também fixado no quadro de
avisos da Proguacu S.A., no endereco: Rua Joao Persinotti,
n? 38, Chacara Gongalo - Mogi Guagu/SP, no horario das
08:00 as 12:00 e das 13:00 as 16:00hs. a partir do dia
14/02/2023. Os envelopes contendo a Documentacao e a
Proposta de Preco deverao ser entregues no endereco
acima informado até as 10:00hs do dia 16/03/2023, data
em que os envelopes serao abertos. Mogi Guacu, 13 de
fevereiro de 2023. Katiane dos Santos Abreu - Presidente
da Comissao de Licitacdes

CONSORCIO CEMMIL

Licitacoes e Contratos

Atas de Sessoes

AVISO DE CONVOCAGCAO PARA REGULARIZAGAO
DE DOCUMENTOS

CONVITE N2 003/2022 - PROCESSO LICITATORIO
N2 20/2022 - Objeto: CONTRATACAO DE EMPRESA
ESPECIALIZADA PARA A PRESTAGAO DE SERVICOS DE
SAUDE OCUPACIONAL PARA 0OS EMPREGADOS DO
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CONSORCIO INTERMUNICIPAL CEMMIL. Tornamos publico
que, diante da inabilitacdo da Unica empresa participante:
WORCARE - ASSESSORIA E CONSULTORIA EM SEGURANCA
E MEDICINA DO TRABALHO LTDA, por nao ter comprido as
exigéncias habilitatérias, por decisao dessa Comissao
Permanente de Licitacao, com fulcro no Art. 48, §39, Lei
8.666/93, fica fixado o prazo de 03 (trés) dias Uteis para a
licitante apresentar nova documentagao, em conformidade
com as exigéncias estabelecidas no instrumento
convocatério. Mogi Guacu,14 de fevereiro de 2023.Marcela
Carolina Botti - Presidente da Comissao Permanente de
Licitacao.
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‘ Atos Administrativos

‘ Outros atos administrativos ‘

CONSORCIO INTERMUNICIPAL CEMMIL PARA O DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL
Aguai — Leme - Mogi Guagu — Mogi Mirim — Sao José do Rio Pardo
Mococa — Vargem Grande do Sul — Espirito Santo do Pinhal
CNPJ: 05.012.725/0001-13

Escritorio: Rua Belém do Para, 282 — Jardim Centenario — Mogi Guagu/SP.
CEP. 13845-252 - e-mail: gestao@cemmil.com.br - Tel: 3841-8181 - 3569-5534

PORTARIA N° 017/2023

DISPOE SOBRE EXONERACAO QUE
ESPECIFICA:

IVAIR LUIZ BIAZOTTO, Superintendente do
Consércio  Intermunicipal CEMMIL Para o
Desenvolvimento Sustentavel, no uso de suas
atribuig¢des legais;

RESOLVE:-
Exonerar da Fungfo Gratificada de Encarregada, a

Senhora Andresa Rodrigues da Silva, empregada deste Consoreio desde 17/01/2019, a partir de 10 de
fevereiro de 2023.

REGISTRE-SE, AFIXE-SE E CUMPRE-SE.

Consoércio CEMMIL, 10 de fevereiro 2023.

i
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