Quarta-feira, 17 de abril de 2019

PODER EXECUTIVO DE JAGUARIUNA

Secretaria de Governo

LEI COMPLEMENTAR N° 329, de 17 de abril de 2019.

Altera a Lei Complementar Municipal n°
307/2018, que dispbe sobre a constituicdo
do Servigo de Inspe¢cdo Municipal e os
procedimentos de inspe¢do sanitaria
em estabelecimentos que produzam
produtos de origem animal, e da outras
providéncias, no Municipio de Jaguaritina.

MARCIO GUSTAVO BERNARDES REIS, Prefeito do
Municipio de Jaguaritina, Estado de S&o Paulo etc.,

FACO SABER que a Camara Municipal aprovou e eu
sanciono e promulgo a seguinte lei complementar:

Art. 1° A Lei Complementar Municipal n® 307, de 23 de
janeiro de 2018, modificada pela Lei Complementar Municipal
n°® 324, de 09 de novembro de 2018, passa a vigorar com as
seguintes alteragdes:

“Art. 2° ...
§§1°a0 5° ...

§ 6° Cabera ao Servigo de Inspegao Municipal do Municipio
de Jaguariuna a responsabilidade das atividades de inspecéo
sanitaria.

Art. 6° ...
Paragrafo unico. ...

| — pertenca de forma individual ou coletiva, a agricultores
familiares ou equivalentes ou a produtores rurais ou entidades
de ensino superior ou pesquisa agropecuaria;

Il — disponha de instalagbes para abate e/ou
industrializagdo de animais produtores de carnes, bem
como, onde sao recebidos, manipulados, elaborados,
transformados, preparados, conservados, armazenados,
depositados, acondicionados, embalados e rotulados a carne
e seus derivados, o pescado e seus derivados, o leite e seus
derivados, o ovo e seus derivados, os produtos das abelhas
e seus derivados, ndo ultrapassando as seguintes escalas de
producéo:
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Art. 2° Fica revogado o § 1° do art. 16-A, da Lei
Complementar Municipal n° 307, de 23 de janeiro de 2018,
alterada pela Lei Complementar Municipal n° 324, de 09 de
novembro de 2018.

Art. 3° Esta lei complementar entrara em vigor na data de
sua publicagdo, revogadas as disposigdes em contrario.

Prefeitura do Municipio de Jaguariina, aos 17 de abril de
2019.

MARCIO GUSTAVO BERNARDES REIS
Prefeito

Publicada no Departamento de Expediente e Registro da
Secretaria de Governo, na data supra.

VALDIR ANTONIO PARISI

Secretario de Governo

LEI COMPLEMENTAR N° 330, de 17 de abril de 2019.

Dispbe sobre substituicdo da Tabela Il, da
Lei Complementar Municipal n° 4, de 20
de dezembro de 1991 (Cédigo Tributéario
do Municipio).

MARCIO GUSTAVO BERNARDES REIS, Prefeito do
Municipio de Jaguariuna, Estado de Sao Paulo etc.,

FACO SABER que a Cémara Municipal aprovou e eu
sanciono e promulgo a seguinte lei complementar:

Art. 1° A Tabela Il, a que se refere o art. 122, da Lei
Complementar Municipal n° 4, de 20 de dezembro de 1991
(Codigo Tributario do Municipio), fica substituida pela Tabela
que acompanha esta lei complementar, desta fazendo parte
integrante.

Art. 2° Esta lei complementar entrara em vigor na data de
sua publicagdo, revogadas as disposigdes em contrario.

Prefeitura do Municipio de Jaguariuna, aos 17 de abril de
2019.

MARCIO GUSTAVO BERNARDES REIS
Prefeito

Publicada no Departamento de Expediente e Registro da
Secretaria de Governo, na data supra.

VALDIR ANTONIO PARISI

Secretario de Governo

Diario Oficial assinado digitalmente conforme MP n2 2.200-2, de 2001, garantindo autenticidade, validade juridica e integridade.
Publicagdo Oficial da Prefeitura de Jaguaritna, conforme Lei Municipal 2.567, de 08 de janeiro de 2019
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PARA O LANCAMENTO E COBRANCA DAS TAXAS DE LICENCA VALORES EM R$
TAXA DE LICENCA PARA LOCALIZACAO

A - |Atividades Permanentes:

1. |Estabelecimentos ou atividades comerciais, de prestacao de servicos e domicilios tributarios, exceto os de crédito, financiamento e| 460,23
investimento, postos de servicos de abastecimento de veiculos, estagdes transmissoras de radiocomunicagdo (ETR) instaladas e/ou
utilizadas pelas operadoras de telefonia mével, atividades exercidas em vias e logradouros publicos, em locais autorizados e painéis
destinados a veiculacao de publicidade de terceiros. do tipo "outdoor” e similares.

2. |Estabelecimentos industriais 2.159,09

3. |Estabelecimento de crédito, financiamento e investimento, situados em qualquer local 6.164,79

4. |Postos de servigos de abastecimento de veiculos, situados em qualquer local 1.534,09

5. |Atividades exercidas em vias e logradouros publicos, em locais autorizados

5.1 |Com ou sem a utilizacao de trailer-ou de veiculo motorizado 769,89

6. |Estacoes Transmissoras de Radiocomunicac¢ao (ETR) instaladas e/ou utilizadas pelas operadoras de telefonia mével 654,16

7. |Painéis destinados a veiculagao de publicidade de terceiros, do tipo "outdoor” e similares. 448,13

8. |Producéao agropecuaria 230,00

B - |Atividades Temporarias:

1. |Atividades temporarias, exercidas em qualquer zona de valorizagado imobiliaria, exceto em solo publico 42‘:4 GT:fS ANO

2. |Atividades temporarias, exercidas em solo publico DIA MES ANO
19,82 25094 | -----

Il - TAXA DE LICENCA PARA FUNCIONAMENTO EM HORARIO ESPECIAL

A -|Atividades permanentes

1. |Estabelecimentos ou atividades comerciais e de prestacido de servicos, exceto os de crédito, DIA MES ANO
financiamento e investimento, postos de servicos de abastecimento de veiculos, estacdes transmissoras 30,98 184,96 1.541,21
de radiocomunica¢ao (ETR) instaladas e/ou utilizadas pelas operadoras de telefonia mével e atividades
exercidas em vias e logradouros publicos, em locais autorizados

2. |Estabelecimentos industriais DIA MES ANO

45,45 616,48 4.623,61
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3. |Estabelecimento de crédito, financiamento e investimento, situados em qualquer local DIA MES ANO
92,34 3.082,40 15.411,99
4. |Postos de servigos de abastecimento de veiculos, situados em qualquer local DIA MES ANO
45,45 460,24 3.082,40
5. |Atividades exercidas em vias e logradouros publicos, em locais autorizados
5.1 |Com ou sem a utilizagao de trailer ou de veiculo motorizado DIA MES ANO
30,98 184,96 1.541,21
6. |Estagoes Transmissoras de Radiocomunicagdo (ETR) instaladas e/ou utilizadas pelas operadoras de DIA MES ANO
telefonia movel 43,83 1.308,33 15.699,83
I - TAXA DE LICENGA PARA FUNCIONAMENTO EM HORARIO NORMAL
A - |Atividades Permanentes
1. |Estabelecimento ou atividades comerciais e de prestacdo de servigos, exceto os domicilios tributarios, de] por m? de area construida e/ou 5,44
crédito, financiamento e investimento, postos de servicos de abastecimento de veiculos, estagdes] coberta, efetivamente utilizada
transmissoras de radiocomunicagao (ETR) instaladas e/ou utilizadas pelas operadoras de telefonia movel,
atividades exercidas em vias e logradouros publicos, em locais autorizados e painéis destinados a
veiculacido de publicidade de terceiros, do tipo "outdoor" e similares.
2. |Estabelecimentos industriais
Preco, por m? de area construida e/ou coberta, efetivamente utilizada, proporcional a area do metro quadrado de area
estabelecimento, conforme o desdobramento seguinte: construida
até 20.000 m? 9,83
de 20.001 a 30.000 m? 7,96
de 30.001 a 40.000 m? 6,55
de 40.001 a 50.000 m? 5,11
de 50.001 a 60.000 m? 3,97
acima de 60.000 m? 2,57
3. |Estabelecimento de crédito, financiamento e investimento, situados em qualquer local por m?, de area construida e/ou 9,94
coberta, efetivamente utilizada
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4. |Postos de servigos de abastecimento de veiculos em qualquer local por m?, de area construida e/ou 5,44
coberta, efetivamente utilizada
5. |Atividades exercidas em vias e logradouros publicos, em qualquer local
5.1 |Com ou sem utilizagado de trailer ou veiculo motorizado 986,37
6. |Domicilios Tributarios 54,77
7. |Painéis destinados a veiculagao de publicidade de terceiros do tipo "outdoor" e similares. 1.500,69
8. |Producgio Agropecuaria | 300,00
B - |Atividades Temporarias:
DIA MES ANO
1. |Atividades temporarias, exercidas em qualquer zona de valorizagado imobiliaria, exceto em solo publico
154,28 616,48 | -
. . . o DIA MES ANO
2. |Atividades temporarias, exercidas em solo publico 19.82 25094 |
v - TAXA DE LICENGA PARA O EXERCICIO DA ATIVIDADE DE COMERCIO AMBULANTE
1. |Vendas de produtos alimenticios em geral: DIA MES ANO
a) Com veiculo motorizado 46,88 184,66 554,85
b) Sem veiculo motorizado 31,26 123,29 369,88
2. |Vendas de produtos de limpeza e higiene: DIA MES ANO
a) Com veiculo motorizado 61,69 215,91 585,80
b) Sem veiculo motorizado 46,88 154,84 462,36
3. ]Vendas de bebidas: DIA MES ANO
a) Com veiculo motorizado 184,96 710,22 1.789,77
b) Sem veiculo motorizado 93,75 369,88 616,48
Vendas de outros produtos: DIA MES ANO
4. |a) Com veiculo motorizado 924,73 1.024,69 1.742,72
b) Sem veiculo motorizado 312,50 418,24 600,27
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V- TAXA DE LICENGCA PARA EXECUGAO DE OBRAS PARTICULARES

1. |Construcao de prédios ou dependéncias de qualquer natureza, por m? de area: piso - coberta 4,56

2. |Outras obras: por metro quadrado 4,56

por metro linear 3,13
3. [Demoligao por metro quadrado de area da 3,13
edificacao a ser demolida

4. |Transferéncia de responsavel técnico 924,73

5. |Habite-se: |  por m?de area construida 3,13

6. [|Vistorias técnicas:

6.1 |Em prédios, circos, parques de diversdes e congéneres, sedes de clubes recreativos e esportivos, elevadores 309,66

7. |Fornecimento de diretrizes para loteamento e condominio horizontal 3.082,40

8. |Parcelamento do solo:

8.1 |Concessao de licenga para execugao de urbanizagido por m?, excetuando as areas destinadas a espacgos verdes e edificagées publicas 0,66

8.2 |Anexacao e desmembramento de lotes: | por lote envolvido ou resultante | 616,48

VI - TAXA DE LICENCA PARA PUBLICIDADE

1. |Publicidade relativa a atividade exercida no local, pintada ou afixada na parte externa ou interna de L

estabelecimentos industriais, comerciais, agropecuarios, de prestagao de servigos e outros: DIA MES ANO
Qualquer espécie ou quantidadke e e 246,03

2. |Publicidade em local diverso daquele em que ramo de atividade é exercido, inclusive em veiculos do L
estabelecimento, sonora ou por reprodugao de filmes. DIA MES ANO
Qualquer espécie ou quantidade 15,36 150,22 522,80

3. |Publicidade para divulgacdo de atividades temporarias. DIA MES ANO
Qualquer espécie ou quantidade 92,34 239,56 | -
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DECRETO N° 3.987, de 17 de abril de 2019.

Institui o selo do Servico de Inspeg¢ao
Municipal -  SIM, conforme Lei
Complementar Municipal n° 307/2018.

MARCIO GUSTAVO BERNARDES REIS, Prefeito do
Municipio de Jaguariuna, Estado de Sao Paulo etc., no uso de
suas atribuicdes legais,

DECRETA:

Art. 1° Fica instituido, na forma da figura abaixo, o selo
do Servico de Inspegédo Municipal — SIM, a ser conferido aos
produtores e produtos que obedecerem as disposigbes da Lei
Complementar Municipal n® 307, de 23 de janeiro de 2018, e
respectivas alteragdes:

o
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§ 1° O selo orainstituido devera medir 8 cm (oito centimetros)
de largura por 6 cm (seis centimetros) de altura, podendo ser
autorizado o seu redimensionamento, caso solicitado.

§ 2° A emissdo do selo, sua numeragdo, controle e
fiscalizagdo serd de responsabilidade de servidor designado
pelo Prefeito.

Art. 2° Este decreto entrara em vigor na data de sua
publicagao.

Prefeitura do Municipio de Jaguariina, aos 17 de abril de
2019.

MARCIO GUSTAVO BERNARDES REIS

Prefeito

Publicado no Departamento de Expediente e Registro da
Secretaria de Governo, na data supra.

VALDIR ANTONIO PARISI

Secretario de Governo

DECRETO N° 3.988, de 17 de abril de 2019.

Regulamenta a Lei Complementar
Municipal n° 307/2018, no que concerne
aos produtores de leite e derivados
interessados em possuir registro junto ao
Servigo de Inspeg¢do Municipal — SIM.

MARCIO GUSTAVO BERNARDES REIS, Prefeito do
Municipio de Jaguariuna, Estado de S&do Paulo etc., no uso
de suas atribuigdes legais e, especialmente, o contido no art.
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18, da Lei Complementar Municipal n° 307, de 23 de janeiro
de 2018, alterada pelas Leis Complementares Municipais n°s
324, de 09 de novembro de 2018, e 329, de 17 de abril de
2019,

DECRETA:
SECAO |
DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° O presente regulamento estabelece as normas para
execugao da inspegdo e fiscalizagdo industrial e sanitaria
dos produtos de origem animal, nos estabelecimentos
agroindustrial de pequeno porte de produtos de origem animal
no ambito do Municipio de Jaguariuna, nos termos da Lei
Complementar Municipal n° 307, de 23 de janeiro de 2018, e
posterior alteragao.

§ 1° A inspecéo e fiscalizagdo sanitaria dos produtos de
origem animal em todo o Municipio de Jaguariuna serdo
exercidos nos termos da Lei Complementar Municipal n°
307/2018, que esta em conformidade com a Lei Federal n°
9.712, de 20 de novembro de 1998, Decreto Federal n° 5.741
de 30 de margo de 2006, e o Decreto Federal n° 7.216, de 17
de junho de 2010, que constituiu e regulamentou o Sistema
Unificado de atengao a sanidade agropecuaria (SUASA).

§ 2° Ficam estabelecidos os requisitos para avaliacdo de
equivaléncia ao Sistema Unificado de Atengcdo a Sanidade
Agropecuaria nos Estabelecimentos Agroindustriais de
pequeno porte.

Art. 2° A inspecéo e fiscalizagdo sanitaria de produtos
de origem animal serdo exercidas pelo Servigo de Inspecao
Municipal — SIM.

§ 1° Os técnicos em inspegdo portardo Carteira de
Identidade Funcional, fornecida pela Prefeitura, contendo a
sigla SIM, o numero de ordem, nome, fotografia, cargo, data
da expedicao e validade.

§ 2° E obrigatéria a prévia apresentagdo da Carteira de
Identidade Funcional, sempre que o técnico em inspegao
estiver desempenhando suas atividades profissionais.

§ 3° Entende-se por produtos de origem animal, a carne e
seus derivados, o pescado e seus derivados, o mel e produtos
de abelha, leite e seus derivados e ovos e seus derivados.

§ 4° Para efeito deste decreto, ficam estabelecidas as
normas para execu¢ao da Inspecéo e Fiscalizagao Sanitaria
do Leite e seus derivados.

SECAO Il
REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS

Art. 3° Entende-se por Estabelecimento Agroindustrial
de Pequeno Porte de Produtos de Leite e seus derivados
qualquer instalagao ou local no Municipio de Jaguaritina que,
cumulativamente:

| — pertenca de forma individual ou coletiva, a agricultores
familiares ou equivalentes ou a produtores rurais ou entidades
de ensino superior ou pesquisa agropecuaria;
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Il — seja destinado exclusivamente ao processamento de
produtos de origem animal;

[l — possua é&rea util construida ndo superior a 250m?
(duzentos e cinquenta metros quadrados), dispondo de
instalagdes, bem como, recebidos, manipuladas, elaboradas,
transformadas, preparadas, conservadas, armazenadas,
depositadas, acondicionadas, embaladas e rotuladas, o leite
e seus derivados, n&o ultrapassando as seguintes escalas de
producao:

§ 1° Enquadram-se em Estabelecimento Agroindustrial
de Leite e Derivados todos os tipos de estabelecimento
de Industrializagdo de Leite e Derivados destinados a
recepgao, pasteurizagdo, industrializagdo, processamento e
elaboragao de queijo, iogurte e outros derivados de leite, com
processamento maximo de 60.000 (sessenta mil) litros de leite
por més.

§ 2° Nao serao considerados, para fins do calculo da area
util construida, os vestiarios, sanitarios, escritérios, area de
descanso, area de circulagdo externa, area de projecédo de
cobertura da recepgéao e expedigao, area de lavagem externa
de caminhdes, refeitério, caldeira, sala de maquinas, estacao
de tratamento de agua de abastecimento e esgoto, quando
existentes.

Art. 4° O registro é providéncia prépria do Servigo de
Inspegdo Municipal — SIM de Jaguariuna, que outorga ao
estabelecimento, apds cumpridas as exigéncias constantes no
processo, o Titulo de Registro.

Paragrafo unico. Nenhum estabelecimento pode realizar
comércio no ambito do municipio com produtos de origem
animal sem estar registrado no Servigo de Inspegédo Municipal
— SIM, Servigo de Inspecgao do Estado de Sdo Paulo — SISP ou
Servico de Inspecao Federal — SIF.

Art. 5° Parafins deregistro do estabelecimento agroindustrial
de pequeno porte serdo necessarios os documentos constantes
no art. 9°, da Lei Complementar Municipal n® 307/2018, sem
prejuizo de outros que a Municipalidade entenda pertinente, e
ainda:

| — Requerimento de Registro;
Il — Laudo de Analise Microbioldgica da Agua;

Il — Apresentagéo da Inscricdo Estadual, Contrato Social
ou firma individual e Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas
— CNPJ, ou inscricao de produtor rural;

IV — Croqui das instalagdes na escala 1:100, que pode
ser elaborado por profissionais habilitados de dérgaos
governamentais ou privados;

V — Alvara de licenga de Funcionamento da Prefeitura ou o
respectivo protocolo solicitando a expedi¢cao do Alvar3;

VI — Atestado de Saude dos Trabalhadores;
VIl — Licengca Ambiental.

§ 1° Tratando-se de aprovacdo de estabelecimento
ja edificado, sera realizada uma inspecdo prévia das
dependéncias industriais e sociais, bem como, da agua de
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abastecimento, redes de esgoto, tratamento de efluentes e
situagdo em relagao ao terreno.

§ 2° Depois de cumpridas as exigéncias supracitadas, o
estabelecimento recebera o Certificado de Registro para
o seu funcionamento de acordo com as suas atividades
agroindustriais.

SECAO Il

REQUISITOS GERAIS DE ESTRUTURA FiSICA E
DEPENDENCIAS

Art. 6° Aarea do terreno onde se localiza o estabelecimento
deve ter tamanho suficiente para constru¢cdo de todas as
dependéncias necessarias para a atividade pretendida.

§ 1° A pavimentagéo das areas destinadas a circulacédo de
veiculos transportadores deve ser realizada com material que
evite formagéo de poeira e empocamentos. Nestas areas a
pavimentacao pode ser realizada com britas.

§ 2° Nas areas de circulacdo de pessoas, recepcdo e
expedicdo, o material utilizado para pavimentagdo deve
permitir lavagem e higienizagao.

§ 3° A area do estabelecimento deve ser delimitada de
modo a n&o permitir a entrada de pessoas nao autorizadas e
animais.

Art. 7° A area util construida deve ser compativel com a
capacidade, processo de produgao e tipos de equipamentos
ndo excedendo o limite de 250m? (duzentos e cinquenta
metros quadrados).

§ 1° O estabelecimento ndo pode estar localizado proximo
a fontes de contaminagao que, por sua natureza, possam
prejudicar a identidade, qualidade e inocuidade dos produtos.

§ 2° Quando o estabelecimento estiver instalado anexo a
residéncia, deve possuir acesso independente.

Art. 8° Devem ser instaladas barreiras sanitarias em todos
0s pontos de acesso a area de produgao.

Paragrafo unico. Abarreira sanitaria deve possuir cobertura,
lavador de botas, pias com torneiras com fechamento sem
contato manual, sab&o liquido inodoro e neutro, toalhas
descartaveis de papel nao reciclado ou dispositivo automatico
de secagem de maos, cestas coletoras de papel com tampa
acionadas sem contato manual e substancia sanitizante.

Art. 9° As dependéncias devem ser construidas de maneira
a oferecer um fluxograma operacional racionalizado em
relacdo a recepgao da matéria-prima, produgédo, embalagem,
acondicionamento, armazenagem e expedicdo, além de
atender aos seguintes requisitos:

| — apresentar condi¢des que permitam os trabalhos
de inspegdo sanitaria, manipulacdo de matérias primas,
elaboragao de produtos e subprodutos, limpeza e desinfecgao;
Il — o pé direito deve ter altura suficiente para disposicédo

adequada dos equipamentos, permitindo boas condigcbes de
temperatura, ventilagédo e iluminagao;

Il — os pisos, paredes, forro, portas, janelas, equipamentos,
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utensilios devem ser impermeaveis, constituidos de material
resistente, de facil limpeza e desinfecgao;

IV — as paredes da area de processamento devem ser
revestidas com material impermeavel de cores claras na altura
adequada para a realizagao das operagoes; e

V — todas as aberturas para a area externa devem ser
dotadas de telas milimétricas a prova de insetos;

§ 1° E proibida a utilizagdo de materiais do tipo elemento
vazado ou cobogds na construcdo total ou parcial de paredes,
exceto na sala de maquinas e depdsito de produtos quimicos,
bem como, a comunicagdo direta entre dependéncias
industriais e residenciais.

§ 2° Nos estabelecimentos que ndo possuem forro, o teto
deve atender aos requisitos do inciso .

Art. 10. As operagdes devem ser organizadas de tal forma
a evitar contaminagao.

Art. 11. Os equipamentos devem ser alocados obedecendo
a um fluxograma operacional racionalizado que evite
contaminagéo cruzada e facilite os trabalhos de manutencao
e higienizacgéo.

§ 1° Os equipamentos devem ser instalados em numero
suficiente, com dimensdes e especificacbes técnicas
compativeis com o volume de produgao e particularidades dos
processos produtivos do estabelecimento.

§ 2° A disposicao dos equipamentos deve ter afastamento
suficiente, entre si e demais elementos das dependéncias,
para permitir os trabalhos de inspegao sanitaria, limpeza e
desinfecgao.

§ 3° Os equipamentos e utensilios devem ser atéxicos e
aptos a entrar em contato com alimentos.

§ 4° E proibido modificar as caracteristicas dos
equipamentos sem autorizagdo prévia do servigo oficial de
inspegdo, bem como, utiliza-los acima de sua capacidade
operacional.

Art. 12. E permitidaamultifuncionalidade do estabelecimento
para utilizagao das dependéncias e equipamentos destinados
a fabricacdo de diversos tipos de produtos, desde que
respeitadas as implicagbes tecnoldgicas, sanitarias e
classificagdo do estabelecimento.

Art. 13. Os instrumentos de controle devem estar em
condicdbes adequadas de funcionamento, aferidos ou
calibrados.

Art. 14. Devem ser instalados exaustores ou sistema para
climatizagdo do ambiente quando a ventilagdo natural nao for
suficiente para evitar condensagdes, desconforto térmico ou
contaminacoes.

Paragrafo unico. E proibida a instalacdo de ventiladores
nas areas de processamento.

Art. 15. O estabelecimento deve possuir areas de
armazenagem em numero suficiente, dimensdo compativel
com o volume de producéo e temperatura adequada, de modo
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a atender as particularidades dos processos produtivos.

§ 1° Os produtos que necessitam de refrigeragdo devem
ser armazenados com afastamento que permita a circulacao
de frio.

§ 2° Produtos diferentes podem ser armazenados em uma
mesma area desde que nado haja interferéncia de qualquer
natureza que possa prejudicar a identidade e a inocuidade dos
produtos.

§ 3° As camaras frias podem ser substituidas por
equipamentos de frio de uso industrial providos de circulacao
de ar forgcada e termédmetro com leitura externa, desde que
compativeis com os volumes de produgdo e particularidades
dos processos produtivos.

§ 4° Aarmazenagem das embalagens, rétulos, ingredientes
e demais insumos a serem utilizados deve ser feita em local que
nao permita contaminagdes de nenhuma natureza, separados
uns dos outros de forma a n&o permitir contaminagao cruzada,
podendo ser realizada em armarios de material nao absorvente
e de facil limpeza.

§ 5° Aarmazenagem de materiais de limpeza e de produtos
quimicos deve ser realizada em local préprio e isolado das
demais dependéncias.

Art. 16. A guarda para uso diario das embalagens, rétulos,
ingredientes e materiais de limpeza podera ser realizada
nas areas de produgao, dentro de armarios de material ndo
absorvente e de facil limpeza, isolados uns dos outros e
adequadamente identificados.

Art. 17. A area de expedicdo deve possuir projecdo de
cobertura com prolongamento suficiente para protegao das
operacoes nela realizadas.

Art. 18. Ailuminagao artificial, quando necessaria, deve ser
realizada com uso de luz fria.

§ 1° As lampadas localizadas sobre a area de manipulagéo
de matéria-prima, de produtos e de armazenamento de
embalagens, rotulos e ingredientes devem estar protegidas
contra rompimentos.

§ 2° E proibida a utilizagdo de luz colorida que mascare ou
produza falsa impressao quanto a coloragao dos produtos ou
que dificulte a visualizagdo de sujidades.

Art. 19. Adgua deve ser potavel, encanada e em quantidade
compativel com a demanda do estabelecimento.

§ 1° Em caso de cloragado para obtengéo de agua potavel,
o controle do teor de cloro deve ser realizado sempre que o
estabelecimento estiver em atividade.

§ 2° A cloracdo da agua deve ser realizada por meio do
dosador de cloro.

§ 3° O estabelecimento deve possuir rede de agua de
abastecimento com pontos de saida que possibilitem seu
fornecimento para todas as dependéncias que necessitem de
agua para processamento e higienizagao.

§ 4° A fonte de agua, canalizagéo e reservatério devem
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estar protegidos de qualquer tipo de contaminagao.

§ 5° A cada 06 (seis) meses, deve ser efetuada a analise de
potabilidade da agua.

Art. 20. Alavagem de uniformes deve atender aos principios
das boas praticas de higiene, seja em lavanderia prépria ou
terceirizada.

Art. 21. O estabelecimento deve dispor de sanitarios e
vestiarios em numero estabelecido em legislacéo especifica.

§ 1° Quando os sanitarios e vestiarios ndo forem contiguos
ao estabelecimento, o acesso devera ser pavimentado e nao
deve passar por areas que oferegam risco de contaminagao
de qualquer natureza.

§ 2° Os vestiarios devem ser equipados com dispositivos
para guarda individual de pertences que permitam separagao
da roupa comum dos uniformes de trabalho.

§ 3° Os sanitarios devem ser providos de vasos sanitarios
com tampa, papel higiénico, pias, toalhas descartaveis de
papel néo reciclado ou dispositivo automatico de secagem
de maos, sabao liquido inodoro e neutro, cestas coletoras de
papéis com tampa acionadas sem contato manual.

§ 4° E proibida a instalag&o de vaso sanitario do tipo “turco’.

§ 5° E proibido o acesso direto entre as instalagdes
sanitarias e as demais dependéncias do estabelecimento.

Art. 22. As redes de esgoto sanitario e industrial devem ser
independentes e exclusivas para o estabelecimento.

§ 1°Nas redes de esgotos devem ser instalados dispositivos
que evitem refluxo de odores e entrada de roedores e outras
pragas.

§ 2° E proibida a instalagédo de rede de esgoto sanitario
junto a paredes, pisos e tetos da area industrial.

§ 3° As aguas residuais ndo podem desaguar diretamente
na superficie do terreno e seu tratamento deve atender as
normas especificas em vigor.

§ 4° Todas as dependéncias do estabelecimento devem
possuir canaletas ou ralos para captacédo de aguas residuais,
exceto nas camaras frias.

§ 5° Os pisos de todas as dependéncias do estabelecimento
devem contar com declividade suficiente para escoamento das
aguas residuais.

Art. 23. A sala de maquinas, quando existente, deve dispor
de area suficiente, dependéncias e equipamentos segundo a
capacidade e finalidade do estabelecimento.

Paragrafo unico. Quando localizada no prédio industrial,
devera ser separada de outras dependéncias por paredes
inteiras, exceto em postos de refrigeracao.

SECAO IV

ESTABELECIMENTO AGROINDUSTRIAL DE PEQUENO
PORTE DE LEITE E DERIVADOS

Da Estrutura Fisica

Art. 24. O estabelecimento agroindustrial de pequeno porte
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de leite e derivados deve receber, no maximo, 2.000 (dois mil)
litros de leite por dia para processamento.

Art. 25. O estabelecimento deve possuir area de recepgao
de tamanho suficiente para realizar selegao e internalizagéo
da matéria prima para processamento separada por paredes
inteiras das demais dependéncias.

§ 1°Aarea de recepgao deve possuir projecao de cobertura
com prolongamento suficiente para protecdo das operagdes
nela realizadas.

§ 2° A érea de recepcgao de leite deve possuir equipamentos
ou utensilios destinados a filtragédo do leite.

§ 3° O estabelecimento que recebe leite em latbes deve
possuir area destinada a lavagem e higienizagdo dos mesmos,
localizada de forma a garantir que ndo haja contaminagéo do
leite.

Art. 26. A higienizacdo interna dos tanques dos caminhdes
deve ser realizada em local coberto, dispondo de agua sob
pressao e dos produtos de limpeza necessarios, podendo ser
realizada na area de recepgao.

Art. 27. O posto de lavagem externa e lubrificagdo de
veiculos, quando existentes, devem ser afastados do prédio
industrial.

Art. 28. O laboratério deve estar convenientemente
equipado para realizagdo das analises microbiologicas e
fisico-quimicas necessarias para o controle da matéria-prima
e processo de fabricacao.

§ 1°Nao é obrigatéria ainstalagao de laboratério nas fabricas
de laticinios ou queijarias que processam exclusivamente
leite oriundo da propriedade rural onde estdo localizadas,
desde que as analises de matéria prima e de produto sejam
realizadas em laboratérios externos.

§ 2° Adispensa de laboratério previsto no paragrafo anterior
nao desobriga a realizacdo no estabelecimento das anadlises
de fosfatase alcalina e peroxidase para controle do processo
de pasteurizagao do leite para industrializagao.

§ 3° Os estabelecimentos que nao produzem leite para
consumo direto ficam dispensados de instalar laboratério
para realizagdo das analises microbioldgicas, desde que as
analises de matéria-prima e de produto sejam realizadas em
laboratérios externos.

Art. 29. A dependéncia de processamento deve possuir
dimensdo compativel com o volume de produgdo e ser
separada das demais dependéncias por paredes inteiras.

§ 1°As etapas de salga por salmoura, secagem e maturag¢ao
de queijos devem ser realizadas em camaras frias, permitindo-
se apenas a realizagado da secagem nos mesmos ambientes.

§ 2° As camaras frias podem ser substituidas por
equipamentos de frio de uso industrial providos de circulacao
de ar forgcada e termémetro com leitura externa, desde que
compativeis com os volumes de produgdo e particularidades
dos processos produtivos.

§ 3° Quando a tecnologia de fabricagdo estabelecer
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maturagdo e estocagem em temperatura ambiente, ndo é
obrigatéria a instalagédo de equipamento de refrigeracao.

§ 4° O fatiamento e a ralagem de queijos devem ocorrer em
dependéncia exclusiva sob temperatura controlada, de acordo
com a tecnologia do produto.

Art. 30. Quando se tratar de fabricagédo de produto defumado,
o defumador deve ser contiguo a area de processamento.

§ 1° O defumador deve ser abastecido por alimentagao
externa de forma a ndo trazer prejuizos a identidade e
inocuidade dos produtos nas demais areas de processamento.

§ 2° O defumador pode estar localizado em dependéncia
separada do prédio industrial desde que o trajeto entre os dois
seja pavimentado, as operagdes de carga e descarga dos
produtos no ambiente de defumacgao ocorram em dependéncia
fechada e os produtos sejam transportados em recipientes
fechados.

Art. 31. O estabelecimento deve possuir sistema de
provimento de agua quente ou vapor para higienizar as
dependéncias, equipamentos e utensilios.

§ 1° O sistema estabelecido no caput pode ser dispensado
para aqueles estabelecimentos que utilizam produtos de
higienizacdo cujas especificacbes técnicas ndo exijam
utilizacdo de agua quente e vapor.

§ 2° Quando houver uso de caldeira, a sua instalagcéo e
utilizagdo nédo poderdo comprometer as condi¢des higiénico-
sanitarias e de operacao do estabelecimento.

Dos Equipamentos e Utensilios

Art. 32. Para realizar o pré-beneficiamento de leite cru
refrigerado, sdo necessarios os seguintes equipamentos:

| — filtro de linha sob pressao ou clarificadora;
Il — resfriador a placas;

Il — bomba sanitaria; e

IV — tanque de estocagem.

§ 1° Ficam dispensados de possuir resfriador a placas e
tanque de estocagem os estabelecimentos que:

| — realizam o beneficiamento ou processamento
imediatamente apos a recepgao do leite, sendo proibida a
estocagem de leite cru;

Il — recebem exclusivamente leite previamente refrigerado
nas propriedades rurais fornecedoras, permitindo-se a
recepcao e estocagem de leite em tanques de expanséo; e

Il — industrializem apenas leite da propriedade rural
onde esta instalado o estabelecimento, sendo permitida a
refrigeracdo em tanque de expansao.

§ 2° Para o pré-beneficiamento de leite recebido em latéo,
o estabelecimento deve possuir ainda cuba para recepgao.

Art. 33. A pasteurizagao do leite deve ser realizada por
meio da pasteurizacao rapida ou pasteurizacao lenta.

§ 1° Entende-se por pasteurizagéo rapida o aquecimento
do leite de 72°C a 75°C (setenta e dois graus centigrados a
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setenta e cinco graus centigrados) por 15 (quinze) a 20 (vinte)
segundos, em aparelhagem propria, provida de dispositivos
de controle automatico de temperatura, termorregistradores,
termémetros e valvula para o desvio de fluxo do leite.

§ 2° Entende-se por pasteurizagédo lenta o aquecimento
indireto do leite de 62°C a 65°C (sessenta e dois graus
centigrados a sessenta e cinco graus centigrados) por 30
(trinta) minutos, mantendo-se o leite sob agitagdo mecanica,
lenta, em aparelhagem propria.

Art. 34. Para realizar o beneficiamento de leite para
consumo direto, sdo necessarios os seguintes equipamentos:

| — filtro de linha sob pressao ou clarificadora;

Il — pasteurizador a placas, no caso de pasteurizagéo
rapida;

lIl — tanque de dupla camisa e resfriador a placas, no caso
de pasteurizagao lenta; e

IV — envasadora.

§ 1° O leite destinado a pasteurizagao para consumo direto
deve passar previamente por clarificadora ou sistema de filtros
de linha que apresente efeito equivalente ao da clarificadora.

§ 2° O tanque de dupla camisa deve dispor de sistema
uniforme de aquecimento e resfriamento, controle automéatico
de temperatura, termorregistradores e termdémetros.

§ 3° O leite pasteurizado destinado ao consumo direto
deve ser refrigerado imediatamente apds a pasteurizagao
e mantido entre 2°C a 4°C (dois graus centigrados a quatro
graus centigrados) durante todo o periodo de estocagem.

§ 4° E permitido o armazenamento do leite pasteurizado
em tanques isotérmicos providos de agitadores automaticos,
a temperatura de 2°C a 4°C (dois graus centigrados a quatro
graus centigrados).

§ 5° O leite pasteurizado para consumo direto deve ser
envasado em sistema automatico ou semiautomatico em
circuito fechado, com embalagem adequada para as condi¢des
previstas de armazenamento e que garanta a inviolabilidade e
protecédo apropriada contra contaminagao.

§ 6° E proibida a pasteurizacdo de leite pré-envasado.

§ 7° E proibida a repasteurizagdo do leite para consumo
direto.

Art. 35. Apos a pasteurizagéo, seja para consumo direto ou
para elaboragao de produtos lacteos, devem ser realizadas as
provas de fosfatase alcalina e peroxidase do leite, que deverao
apresentar resultados negativo para a 12 (primeira) e positivo
para a 22 (segunda).

Art. 36. A higienizacdo de caixas de transporte reutilizaveis
de leite e produtos lacteos deve ocorrer em area exclusiva e
coberta.

Art. 37. Para fabricacao de leite fermentado e bebida lactea
fermentada, sdo necessarios os seguintes equipamentos:

| — fermenteira;
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Il — envasadora ou bico dosador acoplado ao registro da
fermenteira; e

[l — equipamento para lacrar a embalagem, assegurando a
inviolabilidade do produto.

§ 1° A alimentagéo da envasadora devera ocorrer por meio
de bomba sanitaria, ndo se permitindo o transvase manual.

§ 2° A fermentacgéo de produtos pré-envasados devera ser
realizada em ambiente com temperatura compativel com o
processo de fabricacao.

Art. 38. Para fabricagdo de queijos sdo necessarios os
seguintes equipamentos:

| — tanque de fabricagdo de camisa dupla; ou

Il — tanque de camisa simples associado a equipamento de
pasteurizagcao ou tratamento térmico equivalente.

§ 1° O tratamento térmico utilizado devera assegurar o
resultado negativo para a prova de fosfatase alcalina.

§ 2° Quando utilizada a injecéo direta de vapor, deve ser
utilizado filtro de vapor culinario.

§ 3° Quando a legislagédo permitir a fabricagdo de queijo a
partir de leite cru, fica dispensado o uso de equipamentos de
pasteurizagao.

§ 4° A pasteurizacdo lenta para a producéo de queijos nao
necessita ser realizada sob agitagdo mecénica.

§ 5° A maturacdo de queijos pode ser realizada em
prateleiras de madeira, desde que, em boas condi¢des de

conservagao e nao impliguem em risco de contaminagao do
produto.

Art. 39. Para fabricagdo de requeijao, sao necessarios os
seguintes equipamentos:

| — tacho de dupla camisa e coifa voltada para o exterior; e

Il — equipamento para lacrar a embalagem, assegurando a
inviolabilidade do produto.

Paragrafo unico. O estabelecimento que produz creme
€ massa para elaborar requeijdo deve possuir ainda os
equipamentos listados neste decreto para produgéo de queijo
e creme de leite.

Art. 40. Para fabricagao de creme de leite, sdo necessarios
0s seguintes equipamentos:

| — padronizadora ou desnatadeira;
Il — tanque de fabricacdo de camisa dupla; e

lll — envasadora e lacradora que assegure inviolabilidade
do produto.

Paragrafo unico. Quando o estabelecimento produzir
apenas creme de leite cru de uso industrial ndo é obrigatério o
tanque de fabricagao de camisa dupla.

Art. 41. Para fabricagdo de manteiga, sdo necessarios os
seguintes equipamentos:

| — tanque de fabricagdo de camisa dupla;
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Il — batedeira; e

Il — lacradora que assegure inviolabilidade do produto
quando envasado em potes plasticos.

§ 1° O estabelecimento que produz creme para produgao
de manteiga deve possuir ainda os equipamentos listados
neste decreto para a produgdo de creme de leite, exceto a
envasadora.

§ 2° A agua gelada utilizada no processo de fabricagéo de
manteiga pode ser obtida pelo uso de tanque de refrigeragao
por expansdo, o qual devera ser instalado de forma a
impossibilitar o risco de contaminagéo cruzada.

Art. 42. Para fabricagdo de doce de leite, sdo necessarios
0s seguintes equipamentos:

| — tacho de dupla camisa e coifa voltada para o exterior; e

Il — equipamento para lacrar a embalagem que assegure
inviolabilidade do produto.

Art. 43. Para fabricagdo de ricota, sdo necessarios o0s
seguintes equipamentos:

| — tanque em aco inoxidavel de dupla camisa; ou
Il — tanque de camisa simples com injetor de vapor direto.

Paragrafo unico. Quando utilizada a injegéo direta de vapor,
devera ser utilizado filtro de vapor culinario.

SECAOV
HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 44. Todas as dependéncias e os equipamentos dos
estabelecimentos devem ser mantidos limpos e higienizados,
antes, durante e apds a realizacdo dos trabalhos de rotina,
dando-se conveniente destino as aguas servidas e residuais.

Art. 45. E obrigatéria a implementacdo de programas
de autocontrole conforme particularidades de cada
estabelecimento.

Art. 46. Todas as vezes que for necessario, o Servigo
de Inspecdo Municipal — SIM deve orientar e determinar a
substituicdo, raspagem, pintura e reforma em pisos, paredes,
tetos e equipamentos.

Art. 47. A critério do Servigo de Inspegao Municipal — SIM
podera ser dispensada a impermeabilizagao de paredes em
dependéncias onde se trabalha com equipamentos fechados.

Art. 48. As caixas de sedimentagao de substancias residuais
devem ser frequentemente inspecionadas e convenientemente
limpas.

Art. 49. As camaras frias devem atender as mais rigorosas
condigdes de higiene, iluminagéo e ventilagdo e deverao ser
limpas e desinfetadas pelo menos 02 (duas) vezes por més,
ou a critério do Servigco de Inspecdo Municipal — SIM, sendo
obrigatdria a exibicdo em local de facil visualizagdo a data e o
responsavel pela limpeza e desinfecgao.

Art. 50. E proibida a entrada e permanéncia de caes, gatos,
pombas e outros animais no estabelecimento.

Art. 51. Os funcionarios que manuseiam os produtos,
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desde o recebimento até a embalagem, devem usar uniformes
proprios e limpos.

Art. 52. Fica proibido utilizar areas onde se realizam
manipulagbes de alimentos para outras atividades que nao se
relacionam ao trabalho afim, bem como, depositar produtos,
objetos e material estranho a finalidade na dependéncia.

§ 1° Nao € permitido fazer refeigcbes nos locais onde séao
realizados trabalhos de manipulagdo de alimentos.

§ 2° E proibido fumar em qualquer dependéncia do
estabelecimento.

Art. 53. Fica vedada a entrada de pessoas estranhas as
atividades, salvo quando devidamente paramentadas.

Art. 54. E proibido empregar na coleta, embalagem ou
conservagao de matérias-primas ou produtos usados na
alimentagdo humana qualquer utensilio que, pela forma,
COomposicao ou conservagao, possa prejudicar as matérias-
primas ou produtos.

Art. 55. Os funcionarios do estabelecimento deverao portar
atestado de saude, atestando sua aptiddo a manipulagao de
alimentos com validade anual.

Paragrafo unico. Sempre que ficar comprovada qualquer
condicdo que represente risco a inocuidade do produto, o
manipulador devera ser afastado de suas fungdes.

Art. 56. Nos estabelecimentos que manipulam leite e seus
derivados, é obrigatdria a rigorosa lavagem e esterilizagdo dos
vasilhames antes de seu retorno aos postos de origem.

Art. 57. O Servigo de Inspecdo Municipal — SIM podera
exigir, em qualquer ocasido, desde que julgue necessario,
quaisquer outras medidas higiénicas nos estabelecimentos,
areas de interesse, suas dependéncias e anexos.

SECAO VI

OBRIGACAO DA AGROINDUSTRIA DE PEQUENO
PORTE

Art. 58. E competéncia e responsabilidade dos responsaveis
legal e técnico do estabelecimento para com o servigo de
inspecgao:

| — observar e fazer observar as exigéncias contidas no
presente decreto;

Il — fornecer aos empregados uniformes completos e
adequados aos diversos servigos, sempre que necessario;

Il — fornecer aos visitantes e funcionarios de inspegéo
avental e touca descartavel, sempre quando necessario;

IV — fornecer até o 10° (décimo) dia de cada més os
dados estatisticos de interesse na avaliagdo da producgao,
industrializagao, transporte e comércio de produtos de origem
animal;

V — manter em dia o registro de recebimento de matérias-
primas, especificando procedéncia e qualidade, produtos
fabricados, saida e destino dos mesmos;

VI — manter funcionarios habilitados na diregdo dos
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trabalhos técnicos do estabelecimento;

VIl — no caso de cancelamento do registro, encaminhar
a sede da inspegao, a documentagao arquivada, os rétulos,
embalagens e todo material pertencente a sede do Servigo de
Inspegao Municipal — SIM.

Art. 59. Tratando-se de matéria-prima ou produtos de
laticinios procedentes de outros estabelecimentos sob
inspecgao, deve ainda a empresa, em livros e mapas proprios,
indicar a data de entrada, o nimero da guia de embarque ou
certificado sanitario, e o numero de registro do estabelecimento
remetente.

Art. 60. Os estabelecimentos de leite e derivados deverao
fornecer relacdo atualizada de fornecedores e nome da
propriedade rural e atestados sanitarios dos rebanhos.

Art. 61. O estabelecimento agroindustrial de pequeno
porte fica dispensado de fornecer condugio, alimentagao
e deslocamento dos funcionarios do servigco de inspecao;
de disponibilizar instalagbes, equipamentos, salas e outros
materiais para o trabalho de inspegao e fiscalizagdo, assim
como, material, utensilios de substancias especificas para
coleta, acondicionamento e remessa de amostras oficiais aos
laboratérios.

Art. 62. Os empreendimentos agroindustriais de pequeno
porte, bem como, seus produtos, rétulos e servigos, ficam
isentos do pagamento de taxas de registro e de inspecgéo e
fiscalizagéo sanitaria, conforme definido na Lei Complementar
Federal n® 123/2006.

Art. 63. O proprietario de estabelecimento registrado no
Servico de Inspegéo Municipal — SIM, que utiliza matéria-prima
de origem animal é o responsavel pelo processamento dos
produtos e, nesta condi¢do, respondera legal e juridicamente
por quaisquer consequéncias consideradas danosas a saude
publica, caso se comprove a omissdo ou negligéncia de sua
parte no que diz respeito a higiene, adi¢ao de produtos quimicos
elou biolodgicos, uso indevido de praticas de beneficiamento,
embalagens, conservagao, transporte, comercializagdo e
prazo de validade.

SECAO VI

INSPECAO E  REINSPECAO SANITARIA DA
AGROINDUSTRIA DE PEQUENO PORTE E DE SEUS
PRODUTOS

Art. 64. Os produtos e matérias-primas devem ser
reinspecionados tantas vezes quantas forem necessérias,
antes de serem expedidos para 0 consumo.

§ 1° Os produtos contaminados ou alterados, nao passivel
de aproveitamento como estabelece este decreto, serdo
incinerados ou inutilizados mediante a aplicagdo do agente
fisico ou quimico, devendo ser lavrado os respectivos termos.

§ 2° Os produtos e matérias-primas que na reinspecao
forem julgados improéprios para o consumo humano poderao
ser destinados ao aproveitamento, a juizo do Servico de
Inspegao Municipal — SIM, como subprodutos industriais,
derivados nao comestiveis e alimentagdo animal, depois de
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retiradas as marcas oficiais e submetidos a desnaturacéo, se
for o caso.

§ 3° Quando ainda permitam aproveitamento condicional
ou beneficiamento, a inspe¢ao municipal deve autorizar desde
que sejam submetidos aos processos apropriados, a liberagao
dos produtos e/ou matérias-primas.

§ 4° E proibido o retorno ao estabelecimento de origem de
produtos que, na reinspec¢ao, sejam considerados improprios
para o consumo.

SECAO VI
EMBALAGEM E ROTULAGEM

Art. 65. Todos os produtos de origem animal entregues
ao comércio devem estar identificados por meio de rétulos
registrados, aplicados sobre as matérias-primas, produtos,
vasilhames ou containers, quer quando diretamente
destinados ao consumo publico, quer quando destinados a
outros estabelecimentos.

Paragrafo unico. Os produtos de origem animal
manipulados, ou a serem fracionados, devem conservar a
rotulagem sempre que possivel ou manter identificagdo do
estabelecimento de origem.

Art. 66. Considera-se rétulo, para efeito do artigo anterior,
qualquer identificagdo impressa ou litografada, além de dizeres
pintados ou gravados a fogo, por pressdao ou decalcacgao,
aplicados sobre matérias-primas, produtos ou continentes.

Art. 67. A aprovagdo e registro de rétulo devem ser
requeridos pelo interessado que instruira o pedido com os
seguintes documentos:

| — exemplares dos rétulos a registrar ou usar, em seus
diferentes tamanhos; e

Il — memorial descritivo do processo de fabricagédo
do produto, detalhando sua composicdo e respectivas
percentagens.

Paragrafo unico. Quando o peso, data de fabricagao
e data de validade somente possam ser colocados apods
acondicionamento e rotulagem do produto, o requerimento
deve consignar essa ocorréncia.

Art. 68. Registrado o rétulo, o Servico de Inspegao
Municipal — SIM comunicara a firma interessada sua aprovacgéo
arquivando a via apresentada como parte integrante do
processo de registro junto ao SIM.

Art. 69. Os rétulos registrados trardo impressa a declaragéo
de seu registro no Servigco de Inspegdo Municipal — SIM,
seguida do numero respectivo.

Art. 70. Os rétulos devem ser usados somente para os
produtos a que tenham sido destinados e nenhuma modificagao
em seus dizeres, cores ou desenhos podera ser feita sem
prévia aprovacao do Servigo de Inspec¢do Municipal — SIM.

Art. 71. Nenhum rétulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado
escondendo ou encobrindo, total ou parcialmente, dizeres de
rotulagem ou o carimbo da inspe¢do municipal.

Art. 72. Além das exigéncias previstas neste decreto e
legislagéo federal vigente, os rétulos devem obrigatoriamente
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conter as seguintes indicagdes:

| — nome do produto em caracteres destacados, uniformes
em corpo e cor, sem intercalacdo de desenhos e outros
dizeres, obedecendo as discriminagbes estabelecidas nas
normas editadas federais e estaduais;

Il — nome da firma responsavel;

Il — nome da firma que tenha completado operacbes de
acondicionamento, quando for o caso;

IV — carimbo oficial da inspe¢ao municipal;

V — identificagdo do estabelecimento, especificando o
nome do logradouro, niumero, cidade e telefone;

VI — marca oficial do produto;

VIl — data da fabricagdo, prazo de validade e numero de
lote;

VIII — féormula de composigéo do produto ou outros dizeres,
quando previstos nestas normas;

IX — peso da embalagem em gramas, e a Indicagao: “Deve
ser pesado em presenga do consumidor”;

X — a inscrigdo Reg n° xxx/xx sendo os 03 (trés) primeiros
algarismos destinados ao numero do estabelecimento e os
demais referentes ao produto; e

XI — a especificagédo “Industria Brasileira”;

XII — todas as informacdes de rotulagem citadas acima séo
obrigatérias, podendo ser apresentadas na frente e/ou verso
da embalagem.

Art. 73. A data de fabricagao e prazo de validade, conforme
a natureza do envoltério sera impressa, gravada ou declarada
por meio de carimbo, detalhando dia, més e ano, podendo este
ultimo ser representado pelos 02 (dois) ultimos algarismos.

Art. 74. E proibida qualquer denominacgdo, declaracéo,
palavra, desenho ou inscricao que transmita falsa impressao,
fornega indicagdo errbnea de origem e de qualidade dos
produtos, podendo essa proibicdo se estender a juizo do
Servico de Inspecdo Municipal — SIM, as denominagdes
improéprias.

Art. 75. No tocante a embalagem e rotulagem de produtos
de origem animal deverdo ser observadas as legislagdes
federais dos orgaos correlatos, assim como, o Cdédigo de
Defesa do Consumidor.

Art. 76. Os estabelecimentos devem comunicar ao Servigo
de Inspegdo Municipal — SIM, a nao utilizagdo de qualquer
rétulo para fins de cancelamento do registro.

Art. 77. Os carimbos oficiais em qualquer estabelecimento
devem reproduzir fiel e exatamente os modelos determinados
por normas determinadas pelo SIM.

Art. 78. No caso de cassagdo de registro ou ainda de
fechamento do estabelecimento, fica a firma responsavel
obrigada a inutilizar a rotulagem existente em estoque, sob
as vistas da inspegdo municipal, a qual entregara todos os
carimbos e matrizes que tenha em seu poder.

SECAO IX
ANALISES LABORATORIAIS
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Art. 79. Os produtos de origem animal para consumo, bem
como, toda e qualquer substancia que entre em sua elaboragao,
estao sujeitos a exames fisico-quimicos e microbioldgicos, em
conformidade com legislagéo Federal vigente.

Art. 80. A periodicidade e o tipo das analises laboratoriais
dos produtos, agua e outros, a serem efetuados pelo
estabelecimento, serdo definidos pelo SIM, observando a
legislagao pertinente.

Paragrafo unico. Os resultados das analises laboratoriais
oficiais, quando encaminhados ao estabelecimento, deverao
ser em envelopes lacrados, e s6 poderdo ser abertos pelo
veterinario do Servigo de Inspec&o Municipal — SIM.

Art. 81. As técnicas de exames e a orientagao analitica
serdo padronizadas de acordo com a legislagado federal.

§ 1° Devera ser preenchido o Termo de Coleta pelo Servigo
de Inspegédo Municipal — SIM, preenchida em todos os seus
itens e assinada pelo funcionario que coletou a amostra.

§ 2° Aamostra deve ser coletada em triplicata representando
uma delas a contra prova que permanecera em poder do
interessado, sendo as demais encaminhadas ao laboratério
credenciado, lavrando-se um termo de coleta em 02 (duas)
vias, uma das quais sera entregue ao interessado.

§ 3° Tanto a amostra como a contra prova devem ser
colocadas em envelopes apropriados e aprovados pelo
Servigo de Inspecdo Municipal — SIM, e deverao ser fechados,
lacrados e rubricados pelo interessado e pelo funcionario que
fez a coleta.

§ 4° Quando o interessado divergir do resultado do exame
pode requerer dentro de 48 (quarenta e oito) horas, a analise
de contra prova.

§ 5° O requerimento sera dirigido ao Presidente do
Conselho Municipal de Inspecdo Sanitaria do Servigco de
Inspegao Municipal — SIM.

§ 6° O exame da contra prova deve ser realizado no
mesmo laboratério oficial que procedeu ao exame da prova,
podendo o interessado fazer-se representar por um técnico de
sua preferéncia e confianga.

§ 7° Havendo divergéncia entre os resultados da analise
fiscal e da pericia de contraprova, novo recurso pode ser
encaminhado a presidéncia do Conselho do SIM, que
determinara novo exame a ser realizado sobre a amostra em
poder do laboratério.

§ 8° Confirmado o resultado da analise, o Servico de
Inspegao Municipal — SIM determinara a sua destinagéo.

§ 9° A violagdo das amostras coletadas pela equipe do
SIM sera caracterizada como fraude, aplicando-se as sangdes
previstas neste decreto.

Art. 82. No caso de suspeita de contaminagdo dos
produtos e matérias-primas, sera coletada amostra para
analise laboratorial dos mesmos, sendo suspensa sua
comercializagao e ficando o responsavel do estabelecimento
como fiel depositario dos referidos produtos e matérias-primas
até o resultado das analises.

SECAO X
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INFRAGOES E PENALIDADES

Art. 83. Além dos casos especificos previstos neste decreto,
sdo consideradas adulteracdes, fraudes ou falsificagdes como
regra geral:

| — adulteracéo:

a) quando os produtos tenham sido elaborados em
condigdes que contrariem as especificacdes de determinagdes
fixadas;

b) quando no preparo dos produtos haja sido empregada
matéria-prima alterada ou impura;

c) quando tenham sido empregadas substancias de
qualquer qualidade, tipo e espécie diferente da composicao
normal do produto, sem prévia autorizagcdo do Servico de
Inspegao Municipal — SIM;

d) quando os produtos tenham sido coloridos ou
aromatizados sem prévia autorizacdo e ndo conste na
declaracgao dos roétulos;

e) intencao dolosa em mascarar a data de fabricagao;
Il — fraudes:

a) alteragdes ou modificagéo total ou parcial de um ou mais
elementos normais do produto, de acordo com os padrdes
estabelecido ou férmulas aprovadas pelo Servigo de Inspecao
Municipal — SIM;

b) quando as operag¢des de manipulagdo e elaboragao
forem executadas com a intengdo deliberada de estabelecer
falsa impressao aos produtos fabricados;

c) supressado de um ou mais elementos e substituicdo por
outros visando aumento de volume nutritivo intrinseco;

d) conservagao com substancias proibidas;

e) especificacao total ou parcial na rotulagem de um
determinado produto que ndo seja o contido na embalagem
ou recipiente;

[l — falsificagdes:

a) quando os produtos forem elaborados, preparados e
expostos ao consumo com forma, caracteres e rotulagem que
constituem processos especiais de privilégios ou exclusividade
de outrem, sem que seus legitimos proprietarios tenham dado
autorizacgao;

b) quando forem usadas denominacgdes diferentes das
previstas neste decreto ou em férmulas aprovadas.

Art. 84. No caso de descumprimento do disposto no
presente decreto, em atos complementares ou instrugdes que
forem expedidas, serdo aplicadas as seguintes sangoes:

| — adverténcia, quando o infrator for primario e néo tiver
agido com dolo ou ma fé;

Il — multa nos casos ndo compreendidos no inciso anterior,
que sera dobrada em hipotese de reincidéncia;

Il — apreensdo ou condenagdo das matérias-primas,
produtos, subprodutos e derivados de origem animal, quando
nao apresentarem condi¢des higiénico-sanitarias adequadas
ao fim que se destinam ou forem adulterados;
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IV — suspenséao das atividades, nas hipoteses de risco ou
ameaca de natureza higiénico-sanitaria ou de embarago a
acgao fiscalizadora; e

V — interdigao total ou parcial do estabelecimento, quando
a infragdo consistir na adulteracdo, falsificacdo habitual ou
fraude do produto ou se verificar, mediante inspegéo técnica
realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de
condic¢oes higiénico-sanitarias previstas neste decreto.

§ 1° Amulta prevista noinciso ll, deste artigo, sera agravada
até o grau maximo nos casos de artificio, ardil, simulagéo,
desacato, embarago ou resisténcia a agao fiscal, levando-se
em conta, além das circunstancias atenuantes, a situagao
econdmico-financeira do infrator e os meios ao seu alcance
para cumprir a lei.

§ 2° A suspensao de que trata o inciso IV, deste artigo,
cessara quando sanado o risco ou ameaga de natureza
higiénico-sanitaria ou, no caso de embarago a fiscalizagao,
quando franqueada a atividade a agao da fiscalizagao.

§ 3° A interdicdo de que trata o inciso V, deste artigo,
podera ser cancelada apds o atendimento das exigéncias que
motivaram a sangao.

§ 4° Se a interdicdo nado for cancelada, nos termos do
paragrafo anterior, decorridos 06 (seis) meses, o registro sera
cancelado.

Art. 85. A suspeita ou verificaggo de moléstia
infectocontagiosa, infecciosa e parasitaria indicadas por provas
biolégicas, nos animais das propriedades rurais, implicara
na interdicdo da propriedade conforme dispuser legislagao
aplicavel a este tipo de ocorréncia.

Art. 86. Para efeito de apreensao ou condenagio, além
dos casos especificos previstos neste decreto, consideram-se
improprios para o consumo, no todo ou em parte, os produtos
de origem animal que:

| — se apresentem danificados por umidade ou fermentacéo,
rangoso, mofados ou bolorentos, de caracteres fisicos ou
organolépticos anormais, contendo quaisquer sujidades ou
que demonstrem pouco cuidado na manipulagao, elaboracao,
preparo, conservagao ou acondicionamento;

Il — forem adulterados, fraudados ou falsificados;
Il — contiverem substancias tdxicas ou nocivas a saude;

IV — forem prejudiciais ou imprestaveis a alimentacéo por
qualquer motivo;

V — nao estiverem de acordo com o previsto no presente
regulamento; e

VI —contrariarem o disposto em normas sanitérias vigentes.

Art. 87. Os valores das multas previstas neste decreto serao
fixados de acordo com o constante no Cdédigo de Posturas do
Municipio, nas seguintes hipoteses:

| — aos responsaveis pela permanéncia em trabalho de
pessoas que ndo possuam carteira de saude ou documento
equivalente expedido pela autoridade competente de saude
publica;

Il — aos responsaveis por estabelecimentos que nao
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coloquem em destaque o carimbo do Servigo de Inspecao
Municipal — SIM nas testeiras dos continentes, dos roétulos ou
em produtos;

Il — aos que infringirem quaisquer exigéncias sobre
rotulagem, para as quais ndo tenham sido especificadas
outras penalidades;

IV — aos que acondicionarem ou embalarem produtos em
recipientes nao permitidos;

V — aos responsaveis pelos produtos que nao contenham
data de fabricagao;

VI — aos responsaveis por estabelecimentos que, apos o
término dos trabalhos dos estabelecimentos agroindustriais
e durante as fases de manipulagéo e preparo, quando for o
caso, ndo procederem a limpeza e a higienizagdo rigorosa
das dependéncias e equipamentos diversos destinados a
alimentagédo humana;

VIl — aos responsaveis por misturas de matérias-primas em
porcentagens divergentes das previstas nas normas técnicas;

VIII — aos responsaveis por estabelecimentos de leite e
derivados que néo realizarem a lavagem e a higienizagdo do
vasilhame, de frascos, de carros-tanques e veiculos em geral;

IX — as pessoas fisicas ou juridicas que expuserem a venda
produtos a granel que, de acordo com as normas técnicas,
devam ser entregues ao consumo em embalagens originais;

X — aos que langarem no mercado produtos cujos rétulos
nao tenham sido aprovados pelo servigo de inspe¢ao municipal;

Xl — aos que receberem e mantiverem guardados em
estabelecimentos registrados, ingredientes ou matérias-
primas proibidas que possam ser utilizadas na fabricagcao de
produtos;

Xl — aos que venderem produtos de um tipo como sendo
de uma categoria superior;

Xlll—aos responsaveis pela confecg¢ao, impressao, litografia
ou gravacao de carimbos da inspe¢do municipal a serem
usados, isoladamente ou em roétulos, por estabelecimentos
que nao estejam registrados ou em processo de registro no
servigo municipal; e

XIV — aos responsaveis por estabelecimentos de produtos
de origem animal que realizarem construgbes novas,
remodelagdes ou ampliagées, sem que os projetos tenham
sido previamente aprovados pelo Servico de Inspecéo
Municipal — SIM;

XV — as pessoas fisicas ou juridicas que embaragarem
ou burlarem a agdo dos servidores do servico de inspecao
municipal no exercicio de suas fungoes;

XVI — as firmas responsaveis por estabelecimentos que
prepararem, com finalidade comercial, produtos de origem
animal novos e ndo padronizados, cujas formulas ndo tenham
sido previamente aprovadas pelo Servico de Inspecao
Municipal — SIM;

XVIlI — aos que se utilizarem de certificados sanitarios,
rotulagens e carimbos de inspegéo para facilitar o escoamento
de produtos de origem animal, que nao tenham sido
inspecionados pelo servigo municipal;
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XVIIl — aos que usarem indevidamente os carimbos da
inspeg¢do municipal;

XIX — aos que adquirirem, manipularem, expuserem a
venda ou distribuirem produtos de origem animal procedentes
de estabelecimentos nao registrados no servigo de inspegao;

XX — aos responsaveis por estabelecimentos sob inspegao
municipal que enviarem para o consumo produtos sem
rotulagem;

XXl — aos responsaveis por estabelecimentos nao
registrados que enviarem para o comércio intermunicipal
produtos n&o inspecionados pelo servigo de inspegao estadual.

XXIl — aos que expuserem a venda produtos oriundos de
um estabelecimento como se fossem de outro;

XXl — aos que despacharem produtos de origem animal
em desacordo com as determinagbes do servigo de inspegao;

XXIV — aos que subornarem, tentarem subornar ou usarem
de violéncia contra servidores do servigo de inspegao no
exercicio de suas atribui¢des;

XXV — aos que, embora notificados, mantiverem na
produgcédo de leite, vacas em estado de magreza extrema,
atacadas de tuberculose, brucelose, afecgbes de Ubere,
diarreias e corrimentos vaginais, que tenham sido afastadas
do rebanho pelo servigo de inspegao;

XXVI —aos que burlarem a determinagao quanto ao retorno
de produtos destinados ao aproveitamento condicional no
estabelecimento de origem;

XXVIl — aos que derem aproveitamento condicional
diferente do que for determinado pela inspe¢cdo municipal;

XXVIII — aos responsaveis por quaisquer alteragoes,
fraudes e falsificagdes de produtos de origem animal, inclusive
aos que fornecerem leite adulterado, fraudado e falsificado;

XXIX — aos que aproveitarem matérias-primas e produtos
condenados ou procedentes de animais nao inspecionados no
preparo de produtos usados na alimentagdo humana;

XXX — aos que fizerem comércio intermunicipal sem que os
seus estabelecimentos tenham sido previamente registrados
no servigo de inspegao estadual;

XXXI — aos responsaveis por estabelecimentos que
fabriguem produtos de origem animal em desacordo com
os padrdes fixados na legislagdo municipal ou nas férmulas
aprovadas ou, ainda, sonegarem elementos informativos
sobre composigcado centesimal e tecnolégica do processo de
fabricagéo; e

XXXII — as faltas de natureza grave relativas a outras
infragcbes ao regulamento de inspegéo sanitaria de produtos
de origem animal do municipio ndo previstas neste artigo.

Paragrafo unico. As multas previstas neste artigo serdo
aplicadas sem prejuizo das demais sang¢bes de que trata este
decreto, quando cabiveis.

Art. 88. Constatada qualquer nado conformidade ou
infracdo as normas previstas neste decreto ou em demais
atos normativos e que implique em prejuizo iminente para a
comunidade, o médico veterinario responsavel pelo Servigo
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de Inspecdo Municipal — SIM lavrara, em 02 (duas) vias, a
notificagdo e/ou o Auto de Infragédo, sendo que a 12 (primeira)
sera entregue ao infrator, a 22 (segunda) remetida a secao
competente da inspe¢cado municipal.

Paragrafo unico. Nao podem ser aplicadas multas sem que
previamente seja lavrado o auto de infragao.

Art. 89. O Auto de Infragdo deve ser assinado pelo médico
veterinario responsavel pelo Servigo de Inspecdo Municipal
— SIM, que constatou a irregularidade, pelo proprietario do
estabelecimento ou representante da firma ou, por 02 (duas)
testemunhas, quando houver devidamente qualificadas.

§ 1° Sempre que o infrator ou seus representantes nao
estiverem presentes ou se recusarem a assinar os autos, assim
como as testemunhas, quando houver, sera feita declaragcao
a respeito no préprio auto, remetendo-se uma das vias do
Auto de Infragdo, em carater de notificacdo ao proprietario
ou responsavel pelo estabelecimento, por correspondéncia
registrada através de aviso de recebimento.

§ 2° Na impossibilidade de localizagdo do autuado, sera
ele notificado mediante publicacdo na Imprensa Oficial do
Municipio.

Art. 90. O infrator, a partir da comunicagéo da notificagéo
e/ou autuacdo, tera um prazo de 15 (quinze) dias para
apresentar defesa dirigida ao coordenador do Servigo de
Inspecao Municipal — SIM, podendo, durante esse prazo, ter
vista dos autos na dependéncia onde se iniciou o processo.

Paragrafo udnico. A defesa deve ser protocolada e
encaminhada ao Servigo de Inspe¢édo Municipal — SIM.

Art. 91. Julgada procedente a autuagdo, o Servigo de
Inspegao Municipal — SIM aplicara a multa, notificando
o infrator, pessoalmente ou por via postal, com aviso de
recebimento, encaminhando-lhe copia da deciséo.

Paragrafo uUnico. O autuado sera também notificado da
decisdo, na hipotese de improcedéncia da autuagado, de
conformidade com o disposto neste artigo.

Art. 92. Cabera recurso ao Prefeito, no prazo de 15 (quinze)
dias, a contar da intimacéo.

Art. 93. Acolhido o recurso, no mérito, o Presidente do
Conselho do Servigo de Inspecao Municipal — SIM determinara
o cancelamento do Auto da Infragao, de eventuais sang¢des ou
de outras medidas por ventura adotadas.

Art. 94. Em sendo mantida a multa e decorrido o prazo para
seu recolhimento sem o respectivo pagamento, o Servigo de
Inspecgao Municipal — SIM enviara o processo a Secretaria de
Administragao e Financas de Jaguarilina para inscricao do
débito na divida ativa.

Art. 95. O prazo para recolhimento da multa e seus
consectarios legais é de 30 (trinta) dias, contados da data de
ciéncia de sua aplicacao.

§ 1°Ap0s esse prazo e até a data de seu efetivo pagamento,
a multa somente podera ser recolhida com todos os acréscimos
legais.

§ 2°Aaplicagdode multandoisentaoinfratordo cumprimento
das exigéncias que as tenham motivado, marcando-se quando
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for o caso, novo prazo para o cumprimento, findo o qual podera,
de acordo com a gravidade da falta e a juizo do Servigco de
Inspecéo Municipal — SIM, ser novamente multado no dobro da
multa anterior, ter suspensa a atividade ou cassado o registro
do estabelecimento no Servigo de Inspec¢do Municipal — SIM.

Art. 96. Todo produto de origem animal exposto a venda
no Municipio, sem qualquer identificagdo ou meio que permita
verificar sua verdadeira procedéncia quanto ao estabelecimento
de origem, localizagéo e firma responsavel, sera considerado
clandestino e, como tal, sujeito as exigéncias e penalidades
previstas neste decreto.

Art. 97. As multas serdo aplicadas no auto de infragdo
detalhando a falta cometida, o artigo infringindo, a natureza do
estabelecimento, sua localizagao e razao social.

Art. 98. Nos casos de cancelamento de registro no Servigo
de Inspecdo Municipal — SIM, a pedido dos interessados,
bem como, nos de cassagdo como penalidade, devem ser
inutilizados os carimbos oficiais nos rétulos e entregues a
Inspecao Municipal mediante recibo.

SECAO XI
DISPOSICOES GERAIS

Art. 99. Os servidores do Servigo de Inspeg¢ao Municipal —
SIM, em servigo da inspecéao, tém livre acesso, em qualquer
dia ou hora, a qualquer estabelecimento relacionado neste
decreto.

Art. 100. Nos estabelecimentos sob inspe¢cao municipal,
a fabricagdo dos produtos ainda ndo registrados somente
sera permitida depois de previamente aprovada a respectiva
férmula pelo Servigo de Inspegédo Municipal — SIM.

Paragrafo unico. A aprovagao de férmulas e processos de
fabricagdo de quaisquer produtos de origem animal inclui os
que estiverem sendo fabricados antes de entrar em vigor o
presente decreto.

Art. 101. E de competéncia do responsavel do Servico
de Inspecdo Municipal — SIM a expedicdo de instru¢des
objetivando ordenar os procedimentos administrativos ou,
ainda, visando facilitar o cumprimento deste decreto.

Art. 102. A fixacdo, classificacdo de tipos e padroes,
aprovacao de produtos de origem animal e de férmulas, rétulos
e carimbos, constituem atribuicdo do Servigo de Inspecgéo
Municipal — SIM, mediante instrugdes, definida para cada
caso, obedecida a legislagéo sanitaria em vigor.

Art. 103. Os estabelecimentos oficiais estatais estido
equiparados aos estabelecimentos particulares, no que diz
respeito as observancias e responsabilidades das disposi¢bes
deste decreto.

Art. 104. Os servidores do Servigo de Inspecdo Municipal —
SIM, sempre que necessario, buscardo o apoio de autoridades
civis e militares, com encargos policiais, mediante identificacao,
quando no desempenho de suas atividades funcionais.

Art. 105. E de responsabilidade do médico veterinario
do Servigo de Inspegao Municipal — SIM a coordenagao das
agdes de sua competéncia contidas neste decreto.

Paragrafo unico. Através de portaria, o Prefeito podera
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designar servidor (médico veterinario) como coordenador
responsavel pelas acgdes técnicas contidas neste decreto e
para emissao do registro, certificado e selo do SIM.

Art. 106. Fica o Servico de Inspecdo Municipal — SIM
autorizado a editar os atos complementares e normas técnicas
que se fizerem necessarios para cumprimento deste decreto.

Art. 107. Este decreto entrara em vigor na data de sua
publicacdo, revogadas as disposi¢gdes em contrario.

Prefeitura do Municipio de Jaguariina, aos 17 de abril de
2019.

MARCIO GUSTAVO BERNARDES REIS
Prefeito

Publicado no Departamento de Expediente e Registro da
Secretaria de Governo, na data supra.

VALDIR ANTONIO PARISI

Secretario de Governo

PORTARIA N° 420, de 17 de abril de 2019.
MARCIO GUSTAVO BERNARDES REIS, Prefeito do
Municipio de Jaguaritina, Estado de Sao Paulo etc., no uso de
suas atribuicdes legais, com apoio nos Decretos Municipais
n.%s 3.987 e 3.988, ambos de 17 de abril de 2019,

RESOLVE:

Designar o servidor JOSE EDUARDO CHAIB DE MORAES,
R.G. n°® 19.313.792, Médico Veterinario, sem prejuizo das
atribuicbes inerentes ao seu cargo, para responder como
coordenador responsavel pelas agdes técnicas e para emissao
do registro, certificado e selo do SIM (Servigo de Inspecao
Municipal), sua numeragao, controle e fiscalizago.

PORTARIA N° 421, de 17 de abril de 2019.
MARCIO GUSTAVO BERNARDES REIS, Prefeito do
Municipio de Jaguariuna, Estado de Sao Paulo etc., no uso de
suas atribuicdes legais,

RESOLVE:

Conceder aposentadoria especial de professor - voluntaria
por idade e tempo de contribuicdo, com proventos integrais,
a ANA MARIA MIELLI, portadora da cédula de identidade n°®
20.119.037-0 SSP/SP e inscrita no CPF n°® 104.666.888-90,
servidora publica ocupante do cargo efetivo de Professor de
Educacao Basica |- PEB |, matriculan® 1.844, com fundamento
e calculo dos proventos em conformidade com o artigo 40, §1°,
inciso lll, alinea “a” c/c §5° e §3° da Constituicdo Federal c/c
artigo 1° da Lei Federal n® 10.887/2004, bem como consoante
artigo 523 c/c artigo 525 da Lei Complementar Municipal n°®
209/2012.

O valor dos proventos iniciais sera de R$ 4.536,75 (quatro
mil, quinhentos e trinta e seis reais e setenta e cinco centavos),
a ser percebido pelo beneficiario.

Os reajustes ocorrerdo na mesma data e no mesmo indice
aplicado pelo Regime Geral de Previdéncia Social — RGPS,
nos termos do artigo 558 da Lei Complementar Municipal n°®
209, de 09 de maio de 2012.

Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagéo.
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